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VEDELDADE BAKUGNAR

Det dr alltid litt att i en sidan hir undersokning borja med: "Redan de gamla grekerna...”

I det hir fallet vore det alldeles ovanligt litt. Bakugnen ér en sidan grundliggande del av var
kultur att det finns médnga och bra historiska beldgg f6r den. Det finns egyptiska skrifter med
hieroglyfer som berittar om ugnar. Det finns bakugnar bevarade i askan av Pompeijs ruiner.
Den idldsta bevarade ugnen pé svenskt omrdde sigs vara den som finns i det medeltida f6r-
svarstornet Kirnan i Helsingborg. Den hir skriften skall inte handla om dem.

Nir den tidsperiod som brukar kallas industrialismen bérjade hade bonder, allmogekvinnor,
bagare och murare tillsammans utvecklat och forfinat bakugnens konstruktion si att den
fyllde en mingd olika funktioner; en del som gillde sjilva griddandet av brédet och andra
med helt andra uppgifter. Det finns ugnar for olika sorts brod, ofta beroende pa vilket mjol
man har haft att tillgd, det finns ugnar som férutom att baka dven kan tillverka malt, jisa deg,
torka knickebrod och skorpor, spruta dnga, laga mat, virma vatten, ge belysning, roka kott,
torka sid. Till exempel. Om de hir ugnarna, de som fungerar utan hjilp av elektricitet, skall
det hir handla.

Min tanke med uppligget ar att undersdkningen skall vara en hjilp f6r den som vill f6rsté en
dldre bakugn och dven underlitta f6r den som vill mura en av siddan typ. Bilderna, texten och
ritningarna ir tankta att komplettera varann sa att de tillsammans ger en tydlig bild av ug-
nens uppbyggnad och funktion. Det 4r inte min avsikt att skriva en instruktion om hur man
murar en bakugn. Om ndgon vill anvinda beskrivningarna till det sé 4r det bra, men dé krévs
férkunskaper. Det finns diremot ett antal detaljer som dterkommer hos ménga ugnar och det
finns anledning att hir diskutera dem. De beteckningar som jag anvinder ir sidana jag hort
anvindas av dldre murare eller erfarna bagare.

Nedan presenteras ndgot om ugnens olika detaljer.

Dragjarn

En vedeldad bakugn som inte anvinds kontinuerligt bor eldas upp till sin rétta virme forsik-
tigt, under ling tid. Atminstone tre dagar ir att rekommendera. Sedan bibehaller den dock
viarmen, med lite underhéllseldning, i flera dagar. Bakugnsvalvet reser sig, utvidgas, av virmen
och fororsakar litt sprickor i ugnssidorna om man eldar for hart och snabbt. For att motver-
ka de hir rérelserna finns pd méanga ugnar dragjirn.

Jérnen kan vara utformade pd manga olika sitt. Den i mitt tycke enklaste och bista vari-
anten 4r nir de genomgdende jirnen ir gingade i 4ndarna och de stiende, sammanhéllande
bestar av vinkeljirn. D4 4r det enkelt att efterdra muttrarna lite nir murverket torkat och
dirmed krympt nigot.

De flesta ugnar har dragjirn, men ibland har hantverkaren i stillet gjort sidoviggarna extra
kraftiga, minst en och en halv sten, och det forefaller att fungera bra, sirskilt i de fallen nir
valvets spiannvidd inte ir s stor.

Ugnsdppningen

Kallades forr f6r “Gipan” och dess métt ger en bra antydan om vilket bréd man huvudsak-
ligen har tinkt att baka i ugnen. Tunnbrédsugnarna kan ha en sd vid ugnséppning som 8oo
mm och ir sillan hogre 4n 250 mm. Limpugnarnas ugnsluckor ér betydligt smalare, 550 mm
ar ett vanligt matt och valvet dr oftast hogre.



Harden

Jag har valt att benimna den yta som man placerar brédet pa vid griddningen for "hird”. Det
dldre uttrycket dr annars ”4ril”, men det 4r inte en sa spridd bendmning nufértiden. Hirden
muras oftast plan, men det féorekommer att den utformats sluttande, ldgst i framkant. Avsik-
ten med det 4r att ge béttre uppsikt in i ugnen.

Materialet i ugnsbotten bestér vanligen av tegel, utom vid griddande av hillbrod dé en jirn-
hill utgor botten i ugnen. I dldre ugnar ir det vanligt med ett storre, kvadratiskt utformat
tegel som séldes under benimningen “hirdtegel” eller "4rilssten”. Tanken 4r att eftersom an-
talet fogar mellan teglen minskar si far man en slitare, mer littarbetad yta att hantera brodet
pa. Hirdtegel fanns bade som eldfast och vanligt normaltegel. Vilket leder oss in pa diskus-
sionen om eldfast kontra normaltegel.

Det 4r mitt intryck att bagare som lirt sig baka pa en hird av normaltegel har svirare att
baka pa en yta av eldfast material. Brodet, i alla fall tunnbrodet, branns littare. Det finns
dock ménga som aldrig har bakat pa ndgon annan yta 4n av eldfast och tycker att det gar bra.

Vad skall man da siga om varaktigheten hos vanligt tegel och eldfast? Fragan ir inte enkel

att besvara. Det finns ugnar murade av normaltegel som har eldats i manga ar och uppvisar
ytterst fa skador, varken i hird eller valv. Det som ér viktigt att betona ir att det da handlar
om utvalt, hardbrint tegel som nirmar sig det eldfasta i sina egenskaper. Det finns i handeln
i dag utmirkt normaltegel for den som foredrar det framfor det eldfasta, det blir ocksa nigot
billigare.

Under teglet eller jarnhillen i hirden liggs ett isolerande material. Den enda variant av det
jag har triffat pa vid rivning och ommurning av 4ldre ugnar ir krossat glas. Glaset liggs i ett
ungefir 100 mm tjockt lager och avjimnas med sand. Hirdteglet liggs 16st ovanpa.

Valvet

Alla bakugnsvalv jag har sett har sitt anfang pa sidoviggar av tva skift tegel. Det vill siga att
sidoviggarna blir di ungefir 160-190 mm hoga. Detta idr dd alltsa valvets ligsta punkt. Den
hogsta varierar beroende pa vilket sorts bréd man huvudsakligen har tinkt sig att baka i ug-
nen. Tunnbrédsugnens valv kan ha en sd lag hojd som 220 mm, limpugnar 4nda upp till 350
mm eller mer. Tanken 4r forstés att man vid tunnbrédsbak vill ha ned virmen sa ligt som det
ar mojligt, man maste dock forstds fortfarande ha plats att arbeta med brodkakorna.

Det finns fler sitt att ligga upp murférbandet i valvet. Det absolut dominerande ér nir man
murar likadant som i ett halvstenforband i en fasadvigg. Det vill siga, varje tegelsten skjuter
6ver den undre med halva sin lingd. Valvets tjocklek blir da en halv tegelsten.

Ett ndgot ovanligare dr nir valvet muras som ett antal separata valvbdgar som stills mot var-
ann. Det ir vanligast ndr man murar om ett valv och det 4r svart/trangt att sitta upp en hel
valvform.

Ytterligare ett sétt att utforma valvet har jag sett, men bara pé en enda ugn. Det ir ugnen pa
Hagmans bageri, se denna, dir valvet 4r murat med eldfast tegel stdende med koppytan ned
mot ugnen. Valvets tjocklek blir dir alltsd lika med tegelstenens lingd - 250 mm.

I valvets bakre del, lingst in i ugnen, borjar rokkanalerna. En vanlig, ndgot mindre ugn har



vanligen tva kanaler, ndgon ging bara en. Storre bageriugnar har oftast tre. Teglets dimensio-
ner brukar fi ge storleken pa rokkanalerna. Alltsd, om man murar med ett tegel av dimensio-
nen 300x 150 mm sa blir kanalens storlek en halv sten - 150x 150 mm.

Rokkanalerna dras fran ugnens bakre del, fram 6ver ugnen och mynnar antingen i ett sirskilt
rokuppsamlingsutrymme varifran en storre kanal leder ut i skorstenen eller ut i en murad
kédpa 6ver ugnsoppningen. Dir rokkanalerna mynnar brukar det finnas separata sotluckor
och ibland spjill, for varje kanal. De ger bagaren mojlighet att om sd behévs styra virmen
frin den ena sidan av ugnen till den andra. Detta ir nog viktigast pa stora ugnar. Den skor-
stenspipa som skall ta emot roken fran en bakugn skall ha en storlek av minst en tegelsten,
girna tva.

Murbruket

Det totalt dominerande murbruket i de dldre ugnarna ar lerbruk. Detta kan nog ha flera skal.
Lerbruket har minga goda egenskaper niar murverket utsitts for hetta. Det dr elastiskt, ut-
vidgar sig och krymper, oftast utan att spricka. Det var ocksa billigt, lertag fanns i de flesta
byar. Man bor dock inte mura eldfast tegel med lerbruk, utan i sidana fall anvinda eldfast
murbruk. Nir man arbetar med lerbruk bor fogarna hallas tunna eftersom bruket har stor
smidighet, men ringa styrka.

De ugnar som murades fran ar 1950 och framit ir oftast murade med kalkcementbruk. Om
det skall fungera bra sa boér nog valv och hird muras med eldfast tegel och hela konstruktio-
nen ha sitt fokus pa styrka, snarare 4n elasticitet. De hir, hittills ber6rda detaljerna dr de som
finns pa varje ugn, nu borjar vi diskutera de mer specialiserade finesserna.

Glédgruva

Av de olika specialfunktioner som finns pa dldre ugnar sa ir glédgruvan en av de vanligaste
och den finns i ett stort antal variationer. Dess anvindning forefaller dock av nigon anled-
ning ha fallit i gldmska bdde hos murare och bagare.

Idén med en glodgruva ér att nir ugnen har eldats upp i full virme sd rakar man ned glod i ett
utrymme som vanligen 4r placerat meddetsamma innanfér ugnséppningen och dir gléderna
sedan hjilper till att halla ugnen varm under lingre tid. Lingst fram i ugnen, nira luckorna ir
ocksa viarmen ligst. Glodgruvan hjilper till sd att virmen blir lika i hela ugnen. Fér att denna
anordning skall fungera krivs en stor sotlucka, vanligen placerad rakt under ugnséppningen.
Glodgruvan maste ocksa ha en egen rokging annars fir bagaren rok och kolos i ansiktet. An-
slutningen till den maste sitta sd hogt att den inte ticks av gloderna och brinderna man rakar
ned i glodgruvan.

Lyseldslucka

Nir elden slocknat i bakugnen s blir det mérkt och dirmed svart att se brédet man arbe-

tar med. Det ér extra besvirligt vid tunnbrédsbak dir det faktiskt handlar om sekunder om
brodet skall bli bra griddat. For att ge arbetsbelysning sd brukar man uppritthélla en lyseld,
antingen pd den ena eller ibland pa bigge sidorna i ugnen. Detta var f6rstds dnnu viktigare i



tiden fore elektrisk belysning. Lyselden skots och underhlls fran en lyseldslucka pa sidan om
den egentliga ugnsoppningen. P4 sd sitt slipper man ocksa att sopa hirden dir det annars litt
skulle hamna brinder om man eldade frin ugnséppningen.

Sumphéla

Man ser den oftast vid bageri och konditoriugnar. Sumphélan ir en forsidnkning i golvet fram-
fér ugnen. Den ir byggd av vattentitt material, plt eller betong. Vanligen 4r den ungefir 100
mm djup och med yttermatt kring 1,5 till 1,8 meter. Sumphalan 4r en brandskyddsatgird, dir
rakar man ut askan-gléden fran ugnen eller glédgruvan och namnet syftar pa att man dér bru-
kade ha lite vatten eller fuktig sand som slickte gloden. Bagaren stod alltsd i sumphélan nir
han eller hon arbetade vid ugnen. En uppgiftslimnare siger att hon sett sumphalor med en
tilluftskanal dragen utifran under golvet. Detta for att ge ugnen gott om syre vid eldningen.

Kvalmpanna

Kvalm ir det dldre ordet f6r dnga och kvalmpannans huvudsakliga uppgift var alltsa att pro-
ducera kvalm-dnga som slipptes in i ugnen under baket eller in under de jisande brédimne-
na. Ett bageri utrustat med kvalmpanna var allts ett dngbageri. Angans uppgift i ugnen var
att ge en knaprig yta pa till exempel smafrallor.

Kvalmpannan ir konstruerad som en vanlig murpanna: en stor jirngryta muras in pa s sitt
att man kan elda under den och lagorna och roken gar runt grytan for att maximalt utnyttja
virmen frin elden. Det brukar krivas en eller fler sotluckor for att man skall komma it att
sota runt hela grytan. Den synliga skillnaden mot en vanlig murpanna ir dels placeringen,
kvalmpannan stir nira ugnsoppningen och sa har locket pa kvalmpannan ett trirér som man
sticker in i ugnsluckan eller glddgruvan nir man vill tillfora dnga.

Det 4r ocksa vanligt att det finns en vanlig murpanna i samma eldstadskomplex som bakug-
nen. Murpannans uppgift dr framfor allt att tillverka varmvatten for disk och tvitt.

Degjasningsskap

I modernare bagerier finns ofta ett sirskilt rum dir brodimnena far jdsa i varm och fuktig
atmosfir. P4 idldre ugnar kan man finna ett skap av trd inmurat pa sidan eller 6ver ugnen med
hyllor att stilla jasande brod eller deg pa. Ibland, se Hogtomt bageri, har man murat in en
mindre murpanna under sképet for att skapa den eftertraktade varma och fuktiga luften. Det
var nog sirskilt viktigt under den kalla drstiden och med kanske inte sd varma byggnader att
arbeta i.

Knackebrodstork

Nir knickebrod och skorpor dr firdiggriddade maste de eftertorkas for att den sista fuktig-
heten skall férsvinna, annars mjuknar de eller méglar efter en tid. Halet i mitten pa knicke-
brodet dr ett minne efter det, brodkakorna triddes upp pa stinger for att torka.

Pa storre bageriugnar brukar finnas en kndckebrédstork. Den édr utformad som ett rum med



murade viggar och ibland murat, valvat tak, placerat ovanpa ugnen. P4 sa sitt utnyttjas spill-
virmen fran ugnen till att torka brédet.

Man nér torken genom att en stege eller trappa leder upp till en dorr eller lucka och in i ut-
rymmet ovanfor ugnen. Dir finns en torkstillning av trd som brodkidpparna hings upp pa.
Knickebrodstorken brukar ha en eller flera tilluftsventiler lagt placerade i sidovidggarna. Se-
dan finns ocksa en franluftsventil i taket som ofta slutar i en tritrumma ut pa vinden.

Pa Sommars bageri i Edsbyn rickte tydligen inte spillvirmen fran ugnen till, utan man har
dven haft en kamin i knickebrédstorken som ytterligare har hojt temperaturen och minskat
luftfuktigheten. Flera uppgiftslimnare sdger att knickebrodstorken var ett populdrt sovrum
f6r manniskor med ledbesvir. Virken lindrades lite av virmen.

Kélna

Det hir ir inte ritt forum for att utreda den fulla kopplingen mellan 6ltillverkning och bréd-
bakning. Annars finns det, for den som sa vill, mycket att forska i hir.

Det ir inte praktiskt mojligt att baka bréd av enbart kornmjél. Proteinhalten ir f6r 1dg, bro-
det hiller inte ihop. Anda var korn det enda sidesslag som hann mogna hir i norra Sverige
och dirfor var kornmjol det enda litt tillgingliga mj6let som fanns att baka med. Losningen
for att hoja proteinhalten och dirmed gora degen mojlig att kavla ut i 80 cm stora millime-
tertunna kakor var att gora som vid 6ltillverkning: Man miltade kornet, torkade det och
malde det sedan till mj6l som blandades med det vanliga kornmjolet. Aven restprodukterna
fran 6l och brannvinstillverkning, drav och drank, blandades i degen och gjorde den mer lit-
tarbetad.

Nir man maltar sd blotldgger man korn och later det borja groddas. Sedan skall det groddade
kornet torkas och det dr det som dr koélnans uppgift. En kolna bestar av en virmekilla som
virmer torkpldtar. Kornet skottas upp pa platarna och torkas under omrérning si att det inte
brinns. Det exempel pa en kombinerad bakugn och kélna som finns i den hir undersékning-
en idr den i Lund i Delsbo. Med ett system av spjill kan man dir leda virmen huvudsakligen
over ugnen eller in under torkplitarna. Oltillverkning ger ocksi ett dverskott p jist, vilken
anvindes mycket av bagerierna forr.

Kamin, jarnspis

Bakugnarnas eldstadskomplex innehdller ofta en jirnspis eller kamin. De har bland annat
anvints for att virma degspad och nir man ville utféra mejeriarbeten som att baka ostkaka.
Bagerier som bakar konditorivaror har ocksa ett behov av att kunna smilta smor och koka
kolasis eller liknande.

C)ppen spis

Bakugn kombinerad med 6ppenspis dr en mycket vanlig foreteelse i allmogens bakstugor. Den
skall da inte betraktas frimst som en virmekailla, det blir varmt 4nda nir man bakar. Diremot
var behovet av en ljuskilla stort innan det blev vanligt med fotogenlampor. Om bakugnskom-

plexet dven innehdller en murpanna brukar den eldas inifrdn 6ppenspisens eldstad.



Marijanne Eriksson. Tunnbrodsbageriet i Jarvso.

INTERVJU MED BAGARE MARIANNE ERIKSSON

Marianne borjade baka tunnbroéd vid Myra Tunnbroédsbageri i Jarvso ar 1988, som vikarie for
en gravid bagare vars armar borjade bli for korta for att nd fram till ugnen. Tack vare talang
och intresse blev hon sedan kvar och f6ljde med bageriet vid flytten till Stene Gérd &r 1991.
Sedan ett antal ar driver hon det bageriet sjidlv. Hon bakar huvudsakligen tunnbréd, mjukt
och hart, men dven limpor och bullar. Via kurser och studieresor, bland annat till Italien har
hon vidareutbildat sig sjilv och utvecklat sin kunskap och sitt yrkeskunnande.Bageriverksam-
heten vid Stene Gard fir betecknas som ett halvtidsarbete som huvudsakligen utférs under
turistsdsongen.

Vilka egenskaper har en bra respektive dalig ugn?

En viktig detalj 4r ugnsbottens férmaga att bibehilla en jimn virme. Detta beror pa den
isolering, foretriddesvis glas, som finns under hirden och murarens formdga att dstadkomma
liknande férhallanden under hela hirden. Pa en dalig ugn finns det kallare omraden och da
blir inte brodet jamnt griddat. Sa finns det ocksa ugnar som inte behéller virmen &verhuvud-
taget, utan man ir tvungen att raka ut glod 6ver hirden stup i ett och virma den.

Vad tiinker du pa niir du forsta gangen bakar i en for dig okiind ugn?

Forst av allt fragar jag bakugnsinnehavaren nir man senast bakade i ugnen. Om det ér flera
ar sedan sd bakar jag 6verhuvudtaget inte utan att man forst latit sotaren besiktiga anldgg-
ningen. Det finns flera exempel pa att man via en otit bakugnsrékgéing fororsakat allvarliga
brinder.

Sedan bor en ugn som stétt kall linge virmas upp mycket sakta, en vecka ir lampligt. Jag
brukar forst sitta in en kupéviarmare, sedan virmeljus och forst direfter borja elda med ved.
Teglet i en ouppvirmd bakstuga innehéller mycket fukt och den maéste fa chansen att lang-
samt drivas ut, annars kan det bildas sprickor i ugnen.

Om det ir mojligt sa fragar jag ocksa dgaren vilken ved man brukat anvinda vid bak i ugnen i
fraga. Det dr olika fran ugn till ugn vilken ved som &r limplig.
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Beriitta om ved!

Den ugn som vi har tillgdng till hir pd Stene Gard kan inte eldas med ndgon annan ved 4n
torrgran. Det tog ett tag f6r oss att férstd det, da ugnen som vi tidigare anvint i Myra bést
eldades med bjorkved. Det hir ér viktigt: Alla ugnar har olika egenskaper och dessa miste
man lira sig. Konsten att baka i vedeldad ugn bestir mycket av att lira sig att bedéma vir-
men och hur man via eldningen uppnér den. En bagare i Italien som jag besokte eldade bara
med bokved. Nir han ndgon ging hade eldat med annan ved trodde kunderna att han bytt
recept. Valet av ved paverkar smaken pa brodet.

Pi en sdsong sa forbrukar vi hir pa tunnbrodsbageriet ungefir 25 kubikmeter torr granved.
Da eldar vi varje morgon och hela tiden under bakningen, inte pa kvillen.

Den hiir fragan kanske pa nagot vis kan uppfattas som kiinslig, men flera av de
bagare som jag samtalat med har férutom sin vedeldade ugn fiven haft tillgiang till
en elektrisk bageriugn och mitt intryck iir att stordelen av det brod som forsilts
har bakats i den. Vad skulle anledningen till det vara?

Det 4r pa ménga vis enklare att baka i en elektrisk ugn, man stiller in termostaten pd den
temperatur man 6nskar och sedan ir det klart. Den vedeldade ugnen kriver passning, arbete
och att man ir villig att lira sig att beddma virmen. Yttertemperatur och luftfuktighet pa-
verkar ocksa hur man maste elda. Alla dagar 4r inte likadana. Smakrikedomen i brodet som
griddats i vedeldad ugn gor det dock virt anstringningen, tycker jag.

Uttryckt i grader Celcius, vilken temperatur fr Limplig att gridda tunnbréd i?

Det gér inte att svara pd, konstigt nog. Det varierar ocksa fran ugn till ugn. Var ugn hir som
har hird och valv av eldfast tegel maste upp 6ver 500 grader om brodet skall bli bra. Andra
ugnar fungerar pa betydligt ldgre temperaturer. Vi griddar mjukt tunnbréd i 30-40 sekunder,
hart i 40-45 sekunder.

Om du fick méjlighet att helt efter egen 6nskan bestiilla en vedeldad ugn, hur
skulle du da vilja att den sag ut?

Ja... Jag skulle inte efterstrava en absolut slit hird och hellre vanligt tegel 4n eldfast och ab-
solut inte en jarnhill. Den bésta hird jag bakat pa var av natursten och var mycket ojamn. Jag
trodde att brédet skulle sjunka ned i ojimnheterna och fastna, men tvirtom si lyfte det av
virmen och blev alldeles utmirkt. Om jag skulle vilja baka mjukbrod och bullar sé skulle jag
ind4 anvinda platar till att baka dem pa.

Sedan skulle det finnas en glédgruva innanfér ugnséppningen som gjorde att virmen i ugnen
blev jimnare. Det vore ocksa bra med spjillforsedda kanaler sa att det var mojligt att styra
virmen fran sida till sida i ugnen. Ndgot behov av att kunna spruta in anga i ugnen har jag
aldrig ként. Skulle den effekten behovas gar det att stilla in en skal med varmvatten.

Hojden pa ugnsbotten, riknat frin golvet bor inte vara for hog, det ér bittre att boja och rita
pa sig och pa sa sitt uppna en dynamisk arbetssituation, 4n att behova stricka sig hela tiden
och kanske fa ont i axlarna pa kuppen.

II



Ett problem som man som murare brottas med ér att forhindra att ugnsviggarna
spricker. Dragjéirn och andra atgiirder minskar rorelserna som uppstar men kan
inte helt stoppa dem. Hur ser du pa den problematiken?

Jag brukar likna bakugnen vid en semla. Alltsi med lock. Overdelen, med sjilva ugnen lyfter sig
och r6r sig. Det gér inte att forhindra. Jag har aldrig sett en vilanvind bakugn utan sprickor.

Intervjuarens sammanfattning

Det ir ett noje att samtala med Marianne Eriksson. Hon har en djupgiende kunskap om
bréd och bakning, ocksd mycket som faller utanf6ér den hir intervjuns syfte, som naturligtvis
i forsta hand handlar om ugnen. Hon &r ocksa i allra hogsta grad en hantverkare som har ar-
betat sig fram till en stor yrkesskicklighet genom aren.

Det hir 4r mina ord, inte hennes, men mitt intryck 4r att hon befriades av ndgot som en kurs-
ledare sa till henne en ging: "Gor det enkelt f6r dig”. Nir det vil hade sjunkit in och hon bérjat
tillimpa detta pa sitt dagliga arbete foll utférandet av manga arbetsuppgifter naturligt pa plats.
Jasningen, kavlandet, griddning och sa vidare. Nir man skaffat sig grundkunskaperna om sitt
material skall man arbeta med materialet, inte mot det. Det giller en hel del saker i livet.

12



KATALOG
Vedeldade bakugnar i Halsingland
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"NYA KONDITORIET” | BOLLNAS

Nya konditoriet existerar fortfarande, men i andra lokaler. Bakugnen i den hir, 4ldre fastig-
heten murades dr 1913. I bagerilokalen 4r nu forrad till en leksaksaffir, vilket kan man siga
gjorde besiktningen lite besvirlig. Det var trangt.

Konditoribakugnen ir inte s stor, harden ir endast 9ox9o cm. Valvhdjden 4r 35 cm. Golvet
framf6r ugnen har en sumphala, 10 cm djup och lika bred som ugnen dir man kunde raka
ut kol och aska i fuktig sand for att minska brandrisken. P4 vénster sida, sett fran fronten,
hogst upp i bakugnsmuren finns ett inbyggt jasningsskdp dir man ocksa hittar spjillet till
ugnen.

Glodgruvan ir inte sd stor och har ingen egen rékgang, men ett lock 6ver 6ppningen med-
detsamma innanfor ugnsluckorna. Ugnen har tva rokkanaler som mynnar i rokuppsamlings-
utrymmet. Dirifran dras roken aterigen in 6ver ugnen, fram emot spjillet och upp i skorste-
nen. Hirden dr murad med 300x300x55 mm eldfast hirdtegel. Valvet 4r murat med eldfast
tegel 300x150x60 mm. Ugnskomplexet ér i sin helhet murat med tegel av dimensionen
300x150x70 mm och kalkbruk utom i eldstaden dir man anvint eldfast murbruk
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DELSBO FORNGARD

Husen pa Delsbo Forngard ir i de flesta fall ditflyttade under de forsta seklen pa
1900-talet. Min bedémning av bakugnen i bakstugan ir att den murades pa 1950-talet.
Den ir intressant ur flera aspekter. Den ér utan tvekan avsedd att i forsta hand baka
tunnbréd i, valvet dr lagt, 27 cm pa hogsta punkten, bakugnsluckan vid sa att man skall
kunna baka stora kakor. Den dr sammanbyggd med en 6ppen spis och en murpanna,
alldeles som det brukar vara. Men, réken fran bakugnskanalerna gar inte upp i spisens
kédpa som vanligt, utan har sin egen rokkanal direkt till skorstenen.

Sedan ir det glodgruvan som nog far betraktas som en finess, vanlig i bageriugnar men
inte annars. I glodgruvan rakas glod ner som hjilper till att halla ugnen varm. Den har
sin egen rokging, annars far den som bakar rok-koldioxid i ansiktet vid bakningen. I
den hir ugnen sd borjar glodgruvans rokgiang omedelbart innanfér bakugnsluckorna och
alltsa direkt ovanfor glodgruvans 6ppning. Noteras kan ocksé att komplexet dr murat pa
sd vis att bakugnen kan rivas och muras om, utan att man behover riva 6ppen spis, mur-
panna eller skorsten.

Inget eldfast tegel har anviints, bara vanligt murtegel. Bakugnen 4r murad med lerbruk,
putsad med kalkbruk( Resten av k(gmplexet 4r murat och putsat med kalkcementbruk.
Bakugnen beskrivs av de som brukar baka dir som en mycket bra ugn.

Delslro FOhf\Ser Bakstusm

16



Bakugnskomplex

Front

Oppen spis, murpanna

Sotlucka till glodgruva
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SOMMARS CAFE & BAGERI | EDSBYN

Det ildre Sommars bageri (det yngre ligger tvirs éver gatan) ir inrymt i en mycket stor
byggnad som foérutom bageriet 4dven inrymde bland annat ladugard, stall, kafé, verkstad och
diverse forvaringslokaler. Om jag inte visste att man bakat f6r kafeéts behov skulle jag siga
att det ir ett utpriglat knickebrodsbageri. Torkrummet for knidckebréd ovanpa ugnen ér
stort, hogt i tak, utrustat med en rokkanal f6r en kamin (mycket vilanvind) och férsett med
en trastillning f6r upphingningen av brédkidpparna. Dessutom finns en lastlucka frin tork-
rummet som vetter in pa bageriets vind. Dir uppe paketerades kndckebrddet i lador. Fran
vinden kunde man sedan med hjilp av en svingbar lyftkran av tri fira ned brédkartongerna
till marknivan utanfor huset.

Bakugnen har ett ovanligt lagt valy, 22 cm. Hirden 4r murad med hirdtegel 300x300x55 mm.
Valvet 4r murat med stortegel av dimensionen 300x150x70 mm. Trots lang anvindning ér
hird och valv i felfritt skick. Gl6dgruvan har egen rokging och spjill. En icke inmurad mur-
panna har statt till vinster om bakugnséppningen, den har ndgon géng bytts och ett nytt hél
har tagits upp in i rokgingen. En lyseldslucka finns till vinster om bakugnséppningen. Dir
eldades for att ge arbetsbelysning under baket. "Luckan” ér en fint tillhuggen tegelsten som
l6per i ett murat spar. Under bakugnens 6ppning finns en sting dir man kunde luta eller
hinga upp arbetsredskap och grytlappar.

Grova dragjirn av 30x30 mm fyrkantjirn haller ihop bakugnen. Ett forstirkningsvalv har mu-
rats 6ver rokuppsamlingsutrymmet. Frontviggen ir ovanligt tjock, 500 mm, f6r 6kad styrka
och for att ge plats till glddgruvans rokkanal. Murbruket i hela komplexet ir ett lerbruk och
teglet 4r detsamma som i ugnen. Murverket har inte varit putsat, men man har vitkalkat di-
rekt pd teglet.

Bilverkstad-Bageri Front

20
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Lyftkran




Knickebrodstork

Dérr knickebrédstork Rokging for kamin knidckebrédstork
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HALLBRODSUGN HAMMARSVALL

Bagaren Axel Tornqvist byggde sitt paltbrodsbageri i borjan pa 1950-talet i Hammarsvall,
Delsbo. Dir bakade han sedan varje dag i 20 ar innan han slutade. Den huvudsakliga produk-
tionen bestod av paltbréd, ungefir 200 kakor om dagen samt ibland lite vanligt tunnbréd.
Sonen Leif bakar for sitt hushalls rikning ett par ganger om dret. Ugnen ir trots det flitiga
och lingvariga anvindandet i felfritt skick.

Utformningen av hirden visar tydligt vad man avsett att baka. En jirnhill, 20omm tjock och
med 70 mm héga kanter ir ger bra férutsittningar f6r hillbrédsbakning. En intressant detalj
dr glodgruvan som ér forlagd direkt under jirnhillen. Frimre dnden pé glodgruvan borjar
rakt under ugnsluckornas valv. I valvet 4r inlagt en rokgang som for roken och kolosen upp
via ett spjill och ut i skorstenen. Pa 6mse sidor om glodgruvespjillet dr rokkanalerna fran
ugnens bakre dnde som via sotluckor och spjill ocksa leder till skorstenen.

Bakugnens frimre vigg ér ovanligt kraftig for att ge plats dt glodgruvans rékkanal. Ugns-
komplexet 4r murat med tegel av dimensionen 250x125%x65. Hirden, glddgruvan och valvet ir
murat med eldfast tegel och med eldfast bruk. Murbruk och putsbruk &r annars ett kalkce-

mentbruk.

Front, spjill

Jérnhall Jarnhill, glodgruva
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Kavlar Brodhyllor

Jéarnspis
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BAKSTUGA | HOGTOMT

Bakugnen i Hégtomt ir ett bra exempel pé en renodlad tunnbrédsugn. Ugnsluckorna ir vida
for att tillita bakning av stora kakor och valvet ar lagt, 27 cm f6r att man vill ha ner virmen
sa lagt som mojligt. De delar av en bakugn som slits hardast dr forstds hirden och valvet.
Tack vare den vil uttinkta konstruktionen ir det helt mojligt att mura om bara de delarna
nér sa behovs, utan att behova riva fronten och skorstenen. Arbetsstillningen for muraren 4r
vil inte den bista tinkbara, men det later sig 4nda goras.

Rummet som inrymmer bakugnen har ocksa varit snickarbod, men inga sddana funktioner
(som till exempel eldstad foér en limpanna) ir kopplade till ugnen. Den ir enbart till f6r att
baka tunnbréd i.
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Brodhylla

Luckor Rokutslippsluckor
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Bakugnskomplex

BAGERI OCH SMEDJA | HOGTOMT

Det lilla bageriet i byn Hogtomt 4r kombinerat med en smedja. Bakugnen och smideséssjan
delar dock inte skorstensstock, vilket annars férekommer i mindre bakstugor.

Bakugnskomplexet innehdll frin borjan bakugn, Sppen spis och murpanna. Over och ikring
murpannan var byggt ett skdp med hyllor dir brédimnena kunde stillas in for att jasa. Man
eldade alltsa under murpannan och fick en fuktig och varm atmosfir som var gynnsam fo6r
jasningen av degen. I senare tid har murpannan rivits ut och en jirnspis har murats in i 6p-
pen spisen. Jarnspisen har da fatt 6verta murpannans rékging och spjill.

Bakugnen har vida luckor, men &r definitivt avsedd att baka limpa i. Valvet ir sd hogt som

34 cm . Tegeldimensionen som ger ugnskomplexet dess proportioner dr 300x150x65 mm.
Valvet och ugnens hird 4r murat med ett utvalt hardbrint tegel av storleken 250x125%x60 mm.
Murbruket ér ett lerbruk, putsbruket har kalk som bindemedel. Sidorna pa ugnen ir kraftigt
byggda vilket gor att man kan undvika anvindandet av dragjirn. Framfor jasningsskapet har
funnits stidngbara luckor, de ér borta, endast gangjarnen sitter kvar. Utefter viggen som gar
fram emot ugnen har funnits hyllor att stilla de firdiggriddade broden péd. Mirkena efter
hyllkonsolerna syns tydligt.

Det skall sigas att muraren som murade ugnen gjorde ett mycket bra arbete, men han anség
inte att rita vinklar var sirskilt viktiga vilket f6rsvarade uppmétningen. Matten fir betraktas
som ett medeltal.

Front
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HYBO JARNVAGSSTATION

Det ir inte ofta man kan ge ett exakt datum nir en gammal bakugn var firdig. I det hir fal-
let gar det faktiskt dnda. Bryggstugan som hor till jarnvigsstationen i Hybo besiktigades och
godkindes den 23 februari 1887. Samma dag besiktigades 4ven bryggstugorna vid Fredriksfors
och Delsbo jarnvigsstationer. Eldstadskomplexet omfattar férutom bakugnen édven en s
kallad ”gruva” och en kakelugn. Dessutom delar det skorstensstock med en murpanna i ett
angrinsande rum.

Kakelugnen ger mojlighet att virma rummet, dven nédr man inte bakar. Anledningen till att
det ansags behovas dr att Statens Jarnvigars tjansteméin skulle ha en 6vernattningsmojlighet i
anslutning till stationen. Bakstugan fungerade alltsd ocksa som ett slags gdstrum.

Ordet gruva kanske kriver en forklaring. Gruvan hir ér bortriven, men kan ses pa original-
ritningen. I det hir fallet har den fungerat som en mindre 6ppen spis som gett belysning och
enkel matlagningsmojlighet. Av sotet att ddma har den varit vilanvind. I andra sammanhang
kan en gruva ha endast belysningsfunktion och kallas da for lysgruva. Den springande punk-
ten 4r att det handlar om en sekundir eldstad i ett storre eldstadskomplex, men med egen
rokging.

Bakugnen ér en limpa-mjukbrédsugn. Mycket smal ugnséppning, 55 cm, och ett hogt valv 34
cm. Till vinster om ugnsluckorna har funnits en mindre lucka dir man kunnat underhalla lys-
elden som bruka behallas brinnande under baket for att hjilpa den som bakar att se bittre
in i ugnen. Lyseldslucka, f6ljaktligen. De tva rokgingarna fran bakugnen bakre 4nde mynnar
inte i kdpan utan samlas i ett rokuppsamlingsutrymme med eget spjill, rokkanal upp i skor-
stenen och en enkel sotlucka.

En detalj som dr vird att l4gga mirke till 4r de avskurna hérnen i bakugnens hird. De bidrar
tillsammans med de kraftiga sidoviggarna till att inga dragjirn behévs for att motverka valv-
ets sidokrafter. Dessutom forbittrar det draget.

Hela komplexet visar tydliga tecken pé en stram exakthet som nog var genomgéende f6r SJ
byggande vid den hir tiden. Lutningen pa kdpan ir exakt lika dt bagge hallen, underdelen av
gruvan och vedforradet 4r inte putsat utan fogstruket med kuvad fog. Tegeldimensionen &r
ocksa ovanlig for Hilsingland vid den hir tiden: 300x150x65, vilket nog ir ett av de tidigaste
exemplen for anvindande av stortegel i de hir trakterna. Valvet och hérden 4r murat med
utvalt hirdbrint tegel av dimensionen 250x125x55. Murbruket ér ett lerbruk och putsbruket
ett kalkbruk.
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Hiird, bakugnsluckan saknas

F.d. Gruva Rékuppsamling och spjill
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OLSGARD KARSJO

Bakugnen pa Olsgard byggdes 1911. Den 4r i senare tid omgjord, men den 4r mycket intres-
sant dd den tydligt visar funktionerna pa en gammal bageriugn. I spiskomplexet ingick fran
borjan bakugn, 6ppen spis, murpanna och formodligen en kvalmpanna. En kvalmpanna kan
likna en murpanna eller en kamin, men dess uppgift ir att producera kvalm — dnga, som
sprutas in i ugnen. Dessutom finns en till rokging fran ett angrinsande rum, mojligen har
en kamin statt dir. Komplexet har i senare tid putsats om med cementbruk. De nuvarande
dgarna fOrsikrar att den Gver 100-driga ugnen fungerar utmérke.

Fréin 6ppen spisen eldades murpannan, men det finns ocksé en rokkanal som leder in i
bakugnen dir man kan understédselda for att hélla virmen i ugnen lingre. Fran ugnen bakre
inde leder tre rékkanaler fram Gver ugnen och samlas i ett rtokuppsamlingsutrymme fran
vilket en rokging med spjill leder roken till skorstenen. De tre rokkanalerna har var sin
stingbar lucka som gor att det 4r mojligt att styra virmen fran den ena sidan av ugnen till
den andra.

Over och strax till vinster om eldstadsluckorna sitter anslutningen for kvalmpannan. Den
har i senare tid fitt en mindre platképa 6ver sig som férmodligen skulle finga upp eventuell
rok ndr man 6ppnade ugnsluckorna.

Bakugnen saknar genomgaende dragjirn, men har istillet ovanligt kraftiga sidoviggar, vilka
motverkar trycket fran valvets rorelser. Spiskomplexet 4r i sin helhet murat med normaltegel
av storlek 250x125%x70 mm. Ugnens valv dr diremot murat med eldfast tegel av dimensionen
300x150x65 mm, vilket nog maste betraktas som exklusivt i bérjan pa 19oo-talet. Till hir-
den har anvints eldfast drilssten av dimensionen 300x300x65 mm. Valvhéjden 4r 270 mm.
Murbruket som anvints ir ett bastardbruk med lera och kalk, dven de eldfasta delarna har
murats med samma bruk.
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Bakugnskomplex

Hird Rokuppsamling
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BAKUGN OCH KOLNA | LUND, DELSBO

En kolna har sin frimsta anvindning vid 6ltillverkning. De groddade maltkornen skottas upp
pa torkplatarna for att lingsamt torka. Olle och Ingrid Olshill som éger garden har aldrig
gjort 6l. Men de forsta dren nér de hade tagit 6ver girden och det inte fanns sd mycket peng-

ar sd brukade de troska "nitjer” alltsd ogrisfron och ge som kraftfoder till ungdjuren. Nitjer-
na torkade de pa bakugnens kolnefunktion. Det fungerade bra.

Bakugnens hird 4r murad med hirdtegel 250x250x60 mm. Annars ir tegeldimensionen
270x135%65. Murbruket ér ett lerbruk. Det kan vara virt att notera att man inte ansett det
nodvindigt att putsa. Vem det 4n var som murade sa var han mycket skicklig. Fogarna ar vil
fyllda och anldggningen har en tydlig och distinkt stil.
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Glodgruvans sotlucka Bakbord
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ERSKAS BAKSTUGA I LUND

I bérjan av 1900-talet genomfordes i byn Lund i Delsbo ett storre dikningsprojekt. Dd man
vid dikesgrivandet fann en stor mingd lera av utmirkt kvalité, tog man ritt pa den och till-
verkade rategel. Ett antal byggnader i byn ir foljaktligen murade med rategel, dven kallat for
obrint tegel eller Adobe, som vil dr den internationella beteckningen.

Bakstugan pa girden Erskas ir byggd med den tekniken och har ocksa inrymt vivstuga for
storvivar, verkstad-smedja och en mindre bostad. Dilig grund och tak har dock skapat s
stora skador pd byggnadens stomme att den kommer att rivas senare i ar.

Bakugnen ir en typisk tunnbrédsugn f6r gardens eget bruk. Den dr murad, inte med ritegel
forstds, utan av brint stortegel av dimensionen 300x150x70 mm. Samma tegel har anvints till
hela ugnskonstruktionen. Murbruket ir ett lerbruk, putsbruket ett kalkbruk. Valvets hojd ar
250 mm.

Roken leds fran bakugnens bakre del fram 6ver ugnen och mynnar i en murad nisch i samma
hojd som kdpans nederkant. Sedan stiger roken upp i kdpan och regleras med ett spjill. De
tva jarnluckorna i rokkanalernas mynning gor att man kan stiinga in virmen nir man slutat
elda. Till vinster om bakugnsluckorna finns en lyseldslucka dir man uppritthéller en mindre
eld for att ge arbetsbelysning under baket.
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LOS PRASTGARD

Flygelbyggnaden till Los pristgard r ursprungligen frin 1700-talet. Den byggdes som kontor
till koboltgruvan och flyttades till nuvarande plats vid mitten pa 18oo-talet.

Bakugnen ir en del i ett eldstadskomplex som ocksa innehéller 6ppen spis och en murpanna.
Den kombinationen 4r mycket vanlig i vad som brukar kallas f6r en bryggstuga. I en sidan
brukade man férutom att baka, dven tvitta, brygga 6l och utfora grovkokssysslor.

Bakugnen hir dr intressant av bland annat det skilet att den huvudsakligen ér avsedd att
baka limpa i. Bland Hilsinglands allmogebakugnar dominerar annars tunnbrédsugnarna to-
talt. Om man sedan skall se det som att den &4r byggd i en 6verklassmiljé dir man hade rdd
med det dyrare vete eller rigmjolet eller om det kan ses som en del av den tradition av rig-
odling som var vanlig bland svedjefinnarna i Los, far vara osagt.

Den eternittrumma som syns pa bilderna 4r av senare datum. Den monterades troligen som
ventilationspipa fran den killare som 4r byggd under bryggstugan. Over murpanna finns en
képa av trd som leder den dnga som kom fran pannan upp i en tritrumma som slutar uppe pa
vinden.

Hela spiskomplexet och skorstenen 4r, som vanligt ir i Los, byggd huvudsakligen av natur-
sten. Det var ont om lera for tegeltillverkning i trakten, men bakugnsvalvet och de delar som
utsattes direkt for eldens hetta ir murade med tegel. Det dr beundransvirt att man lyckats
forma grastenen sa vil, sirskilt med tanke pa att det mest 4r den si kallade Rétans-graniten
man haft tillgdng till. Den stenen splittras néstan hellre 4n den klyvs. Murbruket ir ett ler-
bruk och putsbruket har kalk som bindemedel. Jirnhillen som ligger i harden ir grovt gjuten
och kan nog vara dteranvind frin en tidigare spis.

Det ir virt att ligga mirke till att bakugnen inte hélls ihop av négra dragjirn. Detta hade
inte varit mojligt pd en bredare, vidare ugn. Det kan ocksa vara virt att notera att bade valv
och hird 4r murade med vanligt tegel, inte eldfast.

En detalj som inte syns pd ritningarna ir valvets h6jd. Den ir 35 cm pa mitten och 15 cm vid
sidorna. Det dr detta som visar att den hir ugnen till for att baka limpa i. Den hoga valvhoj-
den och den relativt lilla ugnsluckan. Tunnbrédsbakning kréver ligre valv och bredare ugn-
sOoppning. Trisargen som gar runt nedre delen pd hela eldstadskomplexet kallas for ”gravsyll”
och dr mycket vanlig pd éldre eldstdder i Hilsingland.

Pr&s‘c'sé'r«i:n Los

|iBakugn|
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ROSSLA, SEDJA OCH BAKSTUGA

Bakugnen i Rossla dokumenterades i sista minuten, innan den f6ll ihop pa grund av séttning-
ar i grunden. Den delade skorstensstock med en smidesissja, sedan linge borta.

Eldstaskomplexet har dven en rékging som det enligt dgaren varit en kamin ansluten till.
Képan ovanfor rokutslippen ir ovanligt liten, men verkar ha fungerat bra, det 4r inget sot pa
kdpans utsida. Tegeldimensionen 4r 270x 130x 75 mm. Mur och putsbruk ir ett lerbruk.
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BAGERIET PA HEDEN, SKOGSTA

Hagmans bageri pa Heden, i byn Skogsta strax utanf6r Ljusdal byggdes férmodligen
omkring ar 1870. Familjen Hagman 6vertog verksamheten ar 1920. Sedan bakades det

i bakugnen varje dag 4nda in pa 1970-talet. De bakade sa gott som allt sorts brod, fran
wienerbrod till knickebrod och deras limpa dr berémd 4nnu in i denna dag. Bakugnen ar
ett masterverk av hantverksskicklighet och praktiskt tinkande.

Om vi borjar framfor ugnen sa finns i golvet en sumphala, en forsinkning som 4r 10 cm
djup. Den ir en brandskyddsatgird, darfor att dir rakade man ut gléden och askan fran
glodgruvan och den ir byggd av plat och betong sa att man kan ha lite sand och vatten i
botten. Bagaren star alltsd i sumphalan nir han arbetar framf6r ugnen.

Glodgruvan ir stor och har en egen rokgang med sotlucka och spjill f6r att minska ris-
ken for kolos och rok in i bageriet. In i 6verkant pa glédgruvan leder ett vattenrér med
munstycke. Om man 6ppnar kranen som dr placerad till vinster om ugnsluckan sprayas
lite vatten Gver gloden, anga bildas och passerar in i ugnen.

Ytterligare lite till vinster om ugnsluckan finns lyseldsluckan. Man underhéll en mindre
eld under tiden man bakade for att fa arbetsbelysning i den mycket stora hirden. Ovan-
for bakugnsluckorna finns rokuppsamlingsutrymmet med egna luckor. De tre rokkana-
lerna fran ugnens bakre del mynnar hir, liksom rokkanalen fran glodgruvan.

Bakugnens hird har en lutning fran bakéinden och fram emot luckan pa ungefir 10 cm.
Avsikten ir att bagaren skall fa bittre 6verblick in i den mycket stora ugnen. Hérden

ar murad av eldfast hirdtegel 300x300x55mm. Valvet, vars pilh6jd dr 280 mm, 4r murat
med eldfast tegel 250x120x50 mm. Teglen 4r murade pa hogkant, med endast koppytan
synlig inifran ugnen. Valvets tjocklek blir alltsa 250 mm. Murbruket i ugnen ir ett eldfast
bruk. Resten av komplexet dr murat med stortegel, 300x150x75 mm. Murbruket ir ler-
bruk och putsbruket ir ett kalkbruk.

Ovanfor bakugnen och med ingang fran hoger om fronten finns ett rum, ett murat
utrymme med tegelvalv till tak. Valvet 4r murat mellan jirnbalkar. Hir eftertorkades
knickebrod. Fran sidoviggarna dr murade konsoler som tillsammans med en tristillning
i utrymmets mitt, bar upp de kdppar som man hingde upp brédkakorna pa. Rummet
har en tridorr och en ventilationsglugg med trilucka. Genom valvet leder tva ventila-
tionstrummor upp och ut pd vinden. De fyra dragjirnen som motverkar ugnens rorelser
ar gingade i dndarna s man kan efterdra muttrarna om sa skulle behovas.
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MEJERISTUGA SEGERSTA LANDA

Stugan med bakugnen i Landa skiljer sig fran andra bakstugor pa flera sétt. Den 4r ovanligt
péakostad med malad pérlspontspanel pd viggarna, sockeln pa eldstadskomplexet 4r blamalad.
Det dr vatten indraget till murpannan och det finns en diskbink med forzinkad plat utefter
den ena viggen. Inget av detta dr vanligt i bakstugor.

Ugnen ir ocksa ovanlig: ldgt valy, 25 cm, som i en tunnbrédsugn, men ganska smal ugnslucka,
vilket omojliggér bakande av stora kakor. Den centrala placeringen av murpannan och jirn-
spisen antyder att en stor del av arbetet forutsags ske framfér dem.

Mitt forslag ér att avsikten med planeringen av eldstadskomplexet var att man skulle baka
ostkaka och liknande matritter. Vid tillverkning av ostkaka sd virms mjolken som skall ystas
till ostmassa sakta i en stor gryta under omrérning. Direfter griddas ostkakan i formar pa
lag virme under lang tid. Flera formar fanns pa hyllorna i stugan vid mitt besok.

Hirden i ugnen ir ganska smal, 9o cm, och sidoviggarna ovanligt kraftiga, vilket har inne-
burit att man inte har ansetts sig behova dragjirn for att motverka valvets rorelser. Hela
ugnskomplexet dr egentligen i ganska gott skick, men sittningar i stugans grund har férorsa-
kat en spricka genom de centrala delarna.

Det tegel som har anvints 4r genomgaende normaltegel av tva olika dimensioner:
300x150x65 mm och till valv och hird utvalt hardbrint tegel 250x125%55 mm. Murbruket 4r
ett lerbruk, till putsbruket har anvints kalk som bindemedel.

Sesers{a‘ Lﬂtﬁc{u
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Mejeriugn Jérnspis och murpanna

-

Hird och valv Rokuppsamling
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BRYGGSTUGA UNDERVIKS PRASTGARD

Nir jag fragat skickliga bakerskor efter en som dom tycker, riktigt bra bakugn, sd har jag
flera ganger fitt svaret: Den vid Undersviks pristgard! Vad det var som gjorde att de tyckte
sd var svdrare att sitta fingret pa, men tydligen holl den en jimn och hog virme. Ugnen ir en
typisk tunnbrédsugn med vid ugnséppning.

Spiskomplexet i bryggstugan bestar av bakugn, 6ppen spis och murpanna. Det har en hog
alder och den fina bakugnen ir tyvirr snart obrukbar, valvet kommer snart att kollapsa. Man
har i senare ar lagt in en jarnhill att gridda brédet pa eftersom hirden var sonderbrind. Hela
komplexet har ocksa putsats om med en kalkcementputs och murpannans eldstad har mu-
rats igen.

Det finns bakugnar som ir sd konstruerade att slitdetaljer, hird och bakugnsvaly, kan muras
om utan att man behéver riva alltfor mycket annat, sa ir inte fallet hir. Skorstenen star pa
bakugnsvalvets frimre del och sammanflitningen av de olika rokgingarna, spindeln, ir alltf6r
komplicerad for att kunna pa ett tillfredsstillande sitt muras utan att man river praktiskt
taget hela 6vre delen av komplexet och skorstenen.

Det tegel som anvints har i huvudsak tva dimensioner: 300x150x65mm och 250x125x60mm.
Till hird och valv har anvints utvalt hardbrint tegel. Murbruket ér ett lerbruk och det ur-
sprungliga putsbruket hade kalk som bindemedel. En detalj som kanske i4r vird att notera dr
konstruktionen av bakugnens rokkanaler. Det vanliga pa en sddan hir ugn ir att roken fran
kanalerna sldpps ut i spiskdpan. Sd icke hir. Kanalerna har var sitt spjéll och roken leds fran
dem direkt upp i skorstenen. Murpannans rokkanal mynnar hogt upp i 6ppenspisen.

-

Undersvuike Praekgird Overgikt
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Bakugnskomplex Murpanna

Oppen spis Front Vind

Platkapa Ugnsluckor Hird
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BAKSTUGAN PA OL-ERS | VASTERANG

Bakstugan pa girden Ol-Ers i Vistering dr byggd av en fore detta rokbastu. Eldstadskom-
plexet innehéller férutom bakugn ocksa 6ppen spis och murpanna. Det 4r en av de finast
murade bakugnar jag sett och de tre rokkanalerna, glédgruvan med sin egen rékgéng, spjill
och finurligt placerade askurtag gor att det ir litt att reglera virmen i ugnen. Ligg mirke
till den ovanliga eldstadsramen vars utformning gor att det inte blir ndgon kant som hindrar
bagarens arbete. Murpannan eldas frdn 6ppen spisen och har eget spjall.

For ndgra ar sedan behévde ugnen lite tillsyn, den inre av eldstadsramarna smiddes om, nigra
tegelstenar byttes i hirden och ett spjill reparerades. Ett av de utbytta hirdteglen syns pa

ett av fotografierna. Hirdteglen har mitten 300x300x65 mm. Annars ir tegeldimensionen
300x150x65 mm. Murbruket ir ett lerbruk.
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Oppen spis
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Hird, glodgruva Rokkanalernas Arilssten
sotluckor och spjill




Bageriugn

ANGEBO BAGERI

Bageriet i Angebo har en av de mest avancerade bakugnar jag sett. Den har ett antal special-
funktioner och ir dessutom mycket vilbyggd. Tyvirr ir sjilva bageribyggnaden stadd i gravt
forfall och om bara ndgra ar (eller en rejil snévinter) s kommer det att férvandlas till en ruin
Bageriet har ocksd ansetts vara sa signifikant att det har fitt gett namn till platsen: girden
heter "Bagars”, den ligger hogt upp i en backe som kallas for bagarbacken. Vad det verkar sd
upphorde bageriverksamheten pa 1940-talet, men dldre minniskor i byn kan 4nnu beritta
om att bagaren pd vintermorgnarna tog famnen full med limpor och akte skidor ned till affd-
ren som ligger ndgot hundratal meter nedanf6r bagarbacken.

Ugnen ir byggd for att kunna erbjuda de flesta av de funktioner som kan efterfragas vid
bageriverksamhet. Ovanpa ugnen och utnyttjande spillvirmen fran den, finns en knicke-
brédstork. Den dr den detalj som ér svarast att visa med ritningar och fotografier eftersom
taket pd huset delvis har ramlat in 6ver den. Men torken bestdr av ett murat rum som har
haft en tilluftsventil i viggen och en tritrumma dir franluften gitt upp genom taket. Den
har haft ett enkelt spaltgolv 6ver ugnsvalvet och en tristillning dir brodkakorna har hingts
att eftertorka.

I fronten pé ugnen finns en rokging dir en mindre kamin med kokplatta har varit ansluten.
Det dr en anordning som bara ses nidr man har haft for avsikt att baka konditorivaror och det
har funnits ett behov av att smilta smor och koka kolasas till exempel. En kvalmpanna ocksé
byggd i fronten har levererat anga att leda in i ugnen och naturligtvis varmvatten till disk.

Gl6dgruvan inuti ugnen ir ovanligt stor, vilket tyder pa att man har velat hélla virmen linge
under arbetsdagen. Den har en egen rokging med spjill sa att bagaren inte skall fa kolos i
ansiktet. Bakugnens hird ir stor och vid, for att motverka ugnsvalvets rérelser har man varit
tvungen att gora sidomurarna ovanligt kraftiga samt forstirka dem med genomgiende drag-
jarn. Ugnens frimre vigg ir kraftigt byggd for att man skulle fi plats med rokgangarna till
glodgruva, kamin och kvalmpanna. Den bakre viggen ir extra kraftig for att skapa ett upplag
till knidckebrodstorkens spaltgolv.

Hela komplexet dr murat med tegel av dimensionen 300x150x65 mm. Valvet ir slaget med
hérdbrint murtegel 250x125x65 mm. Hirden ér lagd med hirdtegel 300x300x50 mm. Mur-
bruket ir ett lerbruk, putsbruket ett kalkbruk.

Kvalmpanna
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