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TIDNING FUR TRADGARDSODLARE.

Redigerad af Erik Lindgren och Georg LOwegren.

J§ 12. December 1870. 9:de arg.
Af denna tidning, som uteslutande sysselsétter sig med till tradgardsodllngen hérande &mnen, utkommer ett nummer i hvarjc
manad. — Prenumerationspriset ar for helt ar, sdval & postkontoren och i bokhandeln, som hos redaktionen, tva riksdaler riles-
mynt. — Bref till tidningen adresseras: Tidning for tradgardsodlare, Stockholm.
Anmalan.

Tidning fOY fiuldguvtisodiara, tionde &rgangen, mimales harmed vérdsamt till prenumeration for
1871. Den kommer liksom hittills att utgifvas med ett nummer om ett helarle i bérjan af hvarje manad och
blir dess enda mal fortfarande att genom uppsatser i dithorande amnen soka verka for spridande af insigt i
och vackande af hag for tradgardsodling bland alla samhallsklasser.

Da tidningens foregdende niodriga verksamhet val numera bor kunna f& anses vara ndgorlunda allmént
kand, torde det vara ofverflodigt att narmare redogéra for dess blifvande innehdll under det kommande Aret.
Redaktionen forblifver densamma som hittills, hvarjemte undertecknad fortfar att vara tidningens forlaggare och
ansvarige utgifvare.

Artiklar och meddelanden, lampliga for tidningen, emottagas tacksamt till inférande, och aro isynnerhet sa-
dana som afse gjorda rén och iakttagelser de mest kdrkomna.

Tidningen kan erhdllas genom alla postanstalter och hos alla bokhandlare i Sverige, Norrige, Finland och
Danmark &afvensom hos redaktionen. Priset &r & svenska postanstalterna och hos bokhandlarns i samtlige de skan-
dinaviska landerna samt hos redaktionen tV(l viJ.sdttlcv ViltSVWywt for hela argangen.

Stockholm & Kongl. Landtbruks-Akademiens Experimentalfalt i november 1870.

Erik Lindgren.

Anbdiles t& fista uppmarksamheten pa denna tldnlngs lamplighet for sockenblblloteken

Af andra, tredje, fjerde, femte, sjette, sjunde, attonde och nionde argangarne finnas &nnu négra kompletta exemplar att
tillgd till samma pris, namligen 2 rdr rmt pr argang, och kunna de erhallas saval genom postkontoren och i bokhandeln som hos
redaktionen.

ObS. Hos herrar tidningsredaktorer anhalles vordsamt att de, af valvilja for tradgéardsodlingen, ville hafva
godheten i sina blad intaga ofvnnstdende anmalan eller ndgon del deraf, samt om mojligt &fven anmala
hvarje utkommande nummer, och skall, sisom ersattning derfor, argangen, hvartefter den utkommer
tacksamt ofversandas.

Nagot om vinstockens odling.

D& fraga ar om Sverige i allmanhet, kan
val ingen annan vinkultur komma i fraga, an
under glas. Visserligen finnas stallen afven hos
oss, der vinstocken fran aldre tider odlats vid
murar emot soder, men afkastningen blir i sa-
dant fall alltid oséker. Med tillhjelp af fon-
ster skulle man dock latt nog kunna med
fordel odla vinstocken invid murar. En mur
af 6—10 fots hojd, ofvantill férsedd med ett
2 fots framspringande tak, anses vara en antag-
lig plats for vinstocken. Ett sddant tak ar latt
att anbringa pa en mur, och anordningarna i
ofrigt kunde stallas sa, att framfor vinstoc-
karne vanliga drifbénksfonster kunde anbringas,
sdlunda att de med &fre dndan hvilade emot
takets kant ocli med nedre andan pd en lagre
bradvagg, da ju ett slags drifhus strax ar far- sm»
digt. Man kan tillika fonncdelst ytterligare en



Ié’lg?1 bradvagg, innanfér den forra, bilda en lafve
och deri lagga en badd af varmt strd, for att icke
vara hanvisad ensamt till solvarmen.

Vidstaende teckning framstéller en dylik en-
kel vinkast. Den kan vara saval fristiende —
i sadant fall med bakvagg af brader — som pla-
cerad invid en at soder vand mur. a) Vinstoc-
ken, planterad invid muren; b) badd af haststro
och lof, tackt ofvanpa med ett lager garfvarebark;
¢) grund af grasten, hvilken bor vara ?enombru-
ten (forsedd med Oppningar i jorden) forattlem-
na rotterna geonorongan?; d) bakvéggen (muren);
e) brade att ga pa; f) fonster och g) fonsterspar-
rar. Det ofriga torde forstas utan forklaring.

| frdga om huruvida vinstockarne béra plan-
teras vid fram- eller baksidan, &ro meningarne
delade. A ofvanstéende teckning ha de place-
rats invid bakmuren, endr man tankt sig att de
redan voro planterade innan man tankt pa att
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uppséatta den enkla drifkasten. Eljest ser man
merendels att de planteras vid framsidan. Ka-
stens konstruktion blefve i sddant fall ndgot an-
norlunda. Std vinstockarne vid bakvaggen, bora
fonsterna laggas i 45 a 50° vinkel, men om de
std vid framsidan i 35 a 40°, hvarjemte i senare
fallet strolafven forlagges bakom vinstockarne,
néamligen invid bakmuren. — 1 livilket fall som
helst kan strélafven anvandas till drifning af smul-
tron e. d.

Kaster af dylik enkel konstruktion aro na-
turligtvis icke lampliga for tidig drifning, men
de aro deremot billiga och latta att &stadkomma,
samt tillrackliga for att bringa vindrufvan till
mognad hos oss. Plantering, beskarning och skot-
sel i ofrigt ar i hufvudsaken densamma i dessa
som i dyrbarare drifveri-inrattningar och kan der-
fore for denna gang utelemnas. N.

Om beredning af cider eller fruktvin.
(Ur Kongl. Landtbruks-Akademiens tidskrift.)
(Slut fr. nxr 11)

Innehaller saften for litet socker, hvilket &r
handelsen om man anvander omogen frukt eller
tillsatter for mycket vatten, maste man tillsatta
socker *). Detta upploses i gammalt fruktvin och
tillsattes saften fore jasningen. Sjelfvajasningen
maste sorgfalligt 6fvervakas och regleras salunda,
att en viss mangd alkohol bildas, utan att dock
allt socker blir férvandladt till sddan. Felas i
vinet en viss del af adstringerande bestandsde-
lar, hvilket ar handelsen om ingen s. k. karf
frukt inedtagits, som gifva det en viss kéarfhet
och skérpa, sa later det daligt forvara sig, och man
maste i sd fall tillsatta ndgot garfamne, t. ex.
stotta gallapplen.

100 delar applen gifva vanligen fran 30 till
70 delar vin, i forhallande till de anvanda app-
lesorternas beskaffenhet och den mangd vatten,
som blifvit tillsatt.

Den pressade fruktmassan, saval som bot-
tensatsen, anvandes sasom godsel at frukttraden.

Fruktvins férvaring. Val beredt fruktvin kan
i goda, svala kallare héalla sig 15 till 20 ar. Af
vigt. for vinets hallbarhet &r," att det, strax efter
jasningen, befrias frdn draggen eller bottensatsen
genom att tappas pa andra fat, hvarjemte det bor
forvaras i fullkomligt tata karl, sd att det ar full-
komligt afstangdt fran luftens inverkan. Vinet
kan antingen ligga forvaradt pd fat eller tappas
pa buteljer.

Fruktvinets fyllande pa fat. Vinet haller sig
battre i stora dn i sma karl. Radligast ar atf,
innan vinet fylles pa faten, svafla dem for att hin-
dra ny jésning, hvarigenom det skulle bli surt,
emedan dervid allt socker omséttes i alkohol,
hvilken senare derefter bildar sig till attika. Svaf-

*)Huru mycket socker saften bor innehalla, for att vinet skall
bli godt, uppgifves icke. | ett annat arbete uppgifves att ilen
bor innehalla 10—12 procent.

lingen tillgdr sdlunda, att nagra litres frukt-
vin*) slads i fatet och forbranner man derefter
en bit svafvel inuti fatet samt tillsluter sprundet
sd snart svafl.et & utbrunnet, och skakar det der-
efter s& att det deri inneslutna fruktvinet blir
blandadt med den svafvelsyrliga gasen, hvarefter
fatet genast fylles helt och hallet med fruktvin.
Ett annat satt att hindra fruktvinet fran att jasa
om, ar att vid fyllningen lagga finstotta trékol i
fatet, hvarvid till 150 litres (57 kannor) fruktvin
tagas 2 skalp. kol.

D& ett fat blir ledigt, maste det sorgfalligt
rengdras och ar det derjemte fordelaktigt att for-
branna nagot svafvel deri och sedan omsorgsfullt
tillsprunda det. Uraktlates detta, antager fatet
oftast en syrlig, moglig lukt, hvarigenom det
blir foga egnadt for vidare begagnande.

Fruktvins fyllande pa buteljer sker d& det af-
tappas ur fatet, hvari det jast. De basta buteljer
aro sddana med langa halsar, hvilka bast motsta
tryckningen af kolsyran, alltsd champagnebuteljer.
[ hvarje butelj slas tvd matskedar sockersirap
tillverkad af lika delar kandisocker och rent vat-
ten. Buteljerna maste korkas med omsorg och
korkarne stadigt fastas med jern- eller messings-
trdd, hvarefter de bringas i en sval kéllare, der
de alltid maste hallas liggande i vagratt lage.

Forbattring af daligt fruktvin. Pa samma sétt
soin surnadt drufvin och surt dricka, har daligt
fruktvin en skadlig inverkan pa hclsan. Det an-
griper magens slemhinna, fororsakar en forderf-
vad matsmaltning, magen fordrager foga foda
och det fororsakar slutligen ett allmant illamaen-
de. Man kan derfére icke nog tillrada iakttagan-
de af den storsta mojliga uppmarksamhet vid till-
verkning och f('jrvarin% af fruktvin. — Hufyud-
felen hos fruktvin dro féljande;

*) 1 litre ar omkring 1/3 svensk kanna.
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Stundom blir fruktvinet svart, hvartill orsa-
ken ér, att man begagnat déligt vatten eller ore-
na karl. Det erhaller ater sin vackra hvitgula
fara, om man till livarje hectoliter %38 kannor)
fruktvin satter 25 grammer (ungefar 5 ort) upp-
lost vinstenssyra. Samma resultat uppnas om till
hvarje hectoliter dpplevin sattas 10 litres (nagot
ofver 3 kannor) paronvin.

Blir vinet slemmigt, sattas 25 grammer Ka-
techu till 100 litres vin. Man kan afven tillsat-
ta 25 grammer grofstotta gall&pplen eller /2 lit-
res alkohol (vattenfri sprit) till ndmnda cjvan-
tum vin.

For att hindra fruktvin frdn att surna, deri-
genom att man efter hand tappar ur fatet, slas
genom sprundet pa detsamma omkring V2 litres
matolja. Oljan utbreder sig 6fver ytan och for-
hindrar saledes luftens tilltrade, genom hvars in-
verkan surnandet eljest framkallas. Skulle emel-
lertid vinet plotsligen bli sa surt, att det icke ar
brukbart, Iégc?er man uti den gvantitet, som blif-
vit upgtappa for att for dagen forbrukas, sa myc-
ket dubbelt kolsyradt natron, att syran i det nér-
maste foi-svinner. Det &r emellertid gifvet, att
detta medel icke kan aterstalla vinet i dess ur-
sprungliga godhet, utan blott gora det oskadligt.

ina styrkande och upplifvande egenskaper har

det vid surnandet for alltid forlorat. Fullkom-
ligt surt och obrukbart fruktvin &r emellertid
dugligt till attika.

1. Frankfurter &ppelvin.
(Efter Konstgartuer J. Eock.)

Faten, hvari vinet skall furvaras, maste vara
starka och rena. llafva de en langre tid legat
svaflade, méaste svallet bortskaffas med kokhett
vatten, emedan det framkallar hufvudvérk. Af
mogel starkt angripna karl dro forkastliga, ty de
kunna ndppeligen goras sa rena, att icke vinet i
dem forderfvas.

Fruktqvarnen bor vara sa inrattad, att den
krossar frukten sa fint som mojligt och &fven
sjelfva kérnorna,

Kaéllaren skall vara sval och torr och luften
i densamma ren, emedan i en kallare med mot-
satta egenskaper vinet ieko blir godt, om man
ock i andra afseenden gar an sa sorgfalligt till-
vdga..,

AFpIesorterna »Skola vara fasta, dock likval
icke alltfor sura. Applen som véxt i bergstrak-
ter och pa magrare jord &ro battre, an de som
véxt pa slattland och’i fet jord. Man_later &pp-
lena mogna sa fullstdndigt som mgjligt pa tra-
den. Maste frukterna, af fruktan for kold, afta-
ﬂas innan de dro fullkomligt mogna, laggas de i
Ogar for att svettas innan de anvéndas.

Den fullkomligt mogna frukten males och
massan slas i kar; det som den ena dagen males

maste pressas den andra. Massan pressas sa starkt ;

som mc'jjli?t. Fran pressen far saften rinna direkte
i fat, hvilka fyllas pa tre tum néar ifran sprun-
det, hvarigenom icke sjelfva saften under jasnin-

Ry N\ T frSTX.

gen kommer att rinna ofver, utan endast skum-
met. ~Ofver sprundéppningen ldagges en ren skif-
ferskifva eller dylikt, under det attjasningen pagar.
Pafyllning sker hvar 10—14 dag, sa att saften
i fatet alltid star tillrackligt hogt, for att skum-
met skall kunna bortga och fpé det att ej nagot
mogel skall kunna bildas i fatet.

Yid nyarstiden tappas vinet, som nu till stor-
sta delen jast ut, pa andra fat. Derefter tilltap-
pes sprundoppningen, dock icke alltfor fast, eme-
dan jasningen dannu, om ock obetydligt, fortgar,
ocn fatet behdfver annu en och annan gang pa-

as.
b Den som forbrukar fruktvin blott i mindre
omfang, sa att det skulle dréja lange innan ett
storre karl kunde tommas, gor battre att vid vi-
nets aftappning ur_karlet, hvari jasningen férsig-
gatt, tappa det pa smérre kaggar; ty ju lan-
gre tid man tappar ur ett karl, desto sémre blir
vinet.

I11. Fruktvinsberedning i Tlimrgau.

(Efter Statistik des Thurgauischen Obstbaues.)

Enligt regeln blandas flera friiktsorter med
hvarandra, da det gifves manga sorter, som blott
tillsammans med andra med fordel kunna anvén-
das till vin. Sedan den malda frukten blifvit
pressad en géng, slas_massan pad qvarnen och
males ytterligare en gang, hvarefter den under-
gar annu en pressning. Den aterstaende massan
begjutes nu med sa m?]/cket vatten, att den blir
riktigt genomfuktad, och sedan detta statt i 20—24
timmar, pressas massan annu en gan? och den
sdlunda erhallna vatskan slas till den forut pres-
sade saften, hvilken fyllos pa fat och far jasa pa
vanligt sétt.

IV. Fruktvinsberedning i England.

(Efter r C. H. Schmidt.)

Fruktvinets varde &r beroende af ett &nda-
malsenligt urval af frukt. Blott sadan frukt, som
har gult skal eller gult med rodt, egnar sig till
finare vin; sdmre deremot dro sadana applen, hvil-
kas kott och skal dro grona. Frukten méste sa
ldnge lemnas pa traden, tills den genom en blott
ringa skakning affaller. Den l4gges sedan, hvarje
sort for sig, 1 8 eller 10 tums tjocka hvarf, ut-
satt for sol och Iuft, men vid behof skyddad for
frost, hvarest den far ligga tills den ar fullkom-
ligt 16s, utan att ofverga till forruttnelse, och till-

tager frukten genom denna Iiggningi_i godhet.
Innan frukten males maste den sor?fé ligt genom-
réta angripna

applen franskiljas, hvarigenom vinnes en varde-
ullare produkt. Hvarje sort maste malas for si?.
Grenom en langsam formalning under luftens fulla
tilltrade erhaller vinet, sannolikt genom uppta-
gande af syre, battre egenskaper &n det eljest
skulle erhalla.

For att erhalla ett utmérktare vin maste mas-
san forst underkastas blott ringa pressning; deref-
ter utbredes den sa tunnt som majligt, for att ut-

gas och dervid alla grona och a
f



92

sattas for luften, och efter 24 timmars forlopp
véandes den, for att upptaga sa mycket syre som
majligt. Derefter males fruktmassan pa nytt och
den forut utpressade saften tillsattes densamma,
hvarigenom saften erhaller stérre kraft och styrka.
Pressningen och saftens fyllande pa fat forsiggar
sedan som vanligt.

. .Under det att jasningen forsiggar maste faten
sta i fria luften eller i Oppna, luftiga skjul, och
aftappas saften pa andra fat sa snart den ar Klar.
Att aftappa den forr &r utan nytta, emedan jas-
ningen | sadant fall installer sig anyo. Forblir
vinet efter aftappningen klart och lugnt, sa hat-
man till varen dermed ieke vidare att gora; sam-
lar sig ater skum pa ytan, sa maste det genast
aftappas pa ett annat karl, emedan detta skum,
om man later det falla till bottnen, utéfvar daliga
verkningar pé vinet. Marker man att vinet &nnu
en gang vill borja jasa haftigt, sa maste det anyQ
afstlckaos pa ett annat fat, hvilket fortfarande sa
ofta maste fornyas, tills det antager en stickande
lukt. Skulle ater vinet icke vilja jasa, sa kan
jasningen framkallas genom tillsattning af litet
jast, och &r det onskligt att jasningen forsiggar
fore intradet af den kallare arstiden.

| april fylles vinet pa de fat deri det skall
forblifva. Faten bora pa forhand vara vél ren-
gjorda och fyllas fullkomligt anda upp till sprun-
et samt tillslutas sorgféalligt, sa framt all fara
for efterjasning &r oOfver. Ar man deremot icke
fullt saker i detta fall, bora faten icke tillslutas
alltfor starkt, hvilket kunde ha deras sOnder-
springande till fb¥d.
Vin af god frukt och som blifvit pa &nda-
malsenligt satt beredt, bibehaller pafaten betyd-
lig méngd s6tma under loppet af 3—4 ar; van-
ligen ar den l&mpligaste tiden att tapE)/a det pa
buteljer da det ar 2 ar gammalt. Val Kor-
kadt kan det sedan bibehalla sig oftrandradt i
20—30 ar.

V. Vanlig schwaMsk fruktvinsberednmg.

(Efter Dr Ed. Lucas.)

Fruktvinsberedning, sdsom den i Wurtem-
berg vanligen bedrifves, ar hogst enkel och for-
farandet der &r oftasticke att rekommendera, hva-
dan produkten ock icke sallan &r dalig, stundom
mer liknande fruktattika, an ett sundt, starkande
fruktvin. Detta torde vara en anmérkning livar
och en gor, rorande beskaffenheten af denna dryck,
som tillfalligtvis besoker ett vanligt byvérdshus
och erhaller en Schoppen *) surt_fruktvin; det
har handt mig flera ganger, att jag icke varit
i stand att dricka ur den schoppen vin jag er-
hallit; men béattre beredt vin har jag lart mig af
fullaste fjfverty?(else betrakta sasom en hogst for-
tréfflig och starkande dryck.

Den mesta frukt, som i AViirtemberg anvan-
des till vin, ar hostfrukt; vinterfrukt begagnas obe-
tydligt. 1 de flesta fall anvénder man for 6frigt
hvarjehanda fruktsorter blandade, och &r den

*) Ett matt af oinkriug 1 qvarters rymd.

schwabiska landtmannen alldeles icke nograknad
vid valet af frukt. Salunda blandas de &dlaste app-
le- och paronsorter med vildapplen och vildparon,
sura och sbta, mogna och omogna, jemte fallfrukt
som males och pressas tillsammans, och torde detta
bruk fortbesta annu i arhundraden.

Krossningen af frukten sker till storsta delen
annu genom en vid en axel fastad gammal, pa kant
staende qvarnsten, som rullas fram och tillbaka
i ett halfmanformigt tratrdg, dock borjar man nu-
mera pa att anvanda ordentliga fruktqvarnar.
Sa snart frukten ar krossad, pressas den genast.
Fruktmassan blir vanligen, sedan den pressats en
gang, ommald, fuktad med vatten och pressad pa
nytt; vatskan efter bada pressningarne blandas
och fylles pa fat.

emperaturen &r under det den hufvudsak-
liga fruktvinsberedningen pagar, under tiden fran
den 20 september till den 15 oktober, sdrdeles
lamplig for den haftigaste jasningen, till folje
hvaraf den gar fort, sa att den ar fullindad pa
2—3 veckor.  Sadant drickes nu vinet, och blott
sallan ofverflyttas vinet pa andra och mindre fat,
utan man tappar efter behof ur de stoia faten,
tills man kommer till bottensatsen. Det forstas
af sig sjelft, att vinet genom ett dylikt forfaran-
de dagligen blir allt samre och surare och att det
slutligen blir skadligt for helsan, derigenom att
det, sedan det blifvit mycket surt, angriper ma-

gens slemhinna.

Ett i flera trakter af Wurtemberg brukligt,
e?endomligt forbattringsmedel for fruktvin ar
tillsattning af koksalt. 1 trakter der man har da-
liga kallare &ar detta medel allmant, och skall
saltets nytta bestd i att gora vinet hallbarare och
hindra det fran att svartna; nagon forbattring af
vinets smak eller egenskaper i ofrigt medfér dock
saltet icke.

AT. Fruktvins tillverkningskostnad.
(Efter Dr Ed. Lucas.)

Till 1 wirtembergsk Eimer (omkring 117 kan-
nor) fruktvin atgd omkring 21 Simri (ungefar
16 kubikfot) frukt, hvilkavéga omkring 6—8 cent-
ner (omkring 705—940 skalp.). En centner frukt
tjenlig till vin har under senare aren kostat ofver
hufvud 1 Thaler, alltsa

7 centner frukt . 7 Thaler = 12Fl, 15Kr.
Kostnad for sjelfva beredningen
om den sker med lampliga maskiner 2 »

Kallare, fat etc, hafva berdknats till 1 » 45 »
Summa 16 FI.
Saledes kommer en wirtembergsk Eimer pa
16 Floriner eller Gulden (24 rdr rmt); i fruktfattiga
ar eller om vardefullare fruktsorter anvéandas 17
FI. 30 Kr. eller 26 rdr 25 ore.
Forsaljningspriset pa 1 Eimer fruktvin utgor
21—28 Floriner (31 rdr 50 Gre—42, rdr).
Antager man att 1 Eimer vin (hvilken gvan-
titet utgor cirka 360 helbuteljer a 2 Scho?pen)
kostar 17 FI. 30 Kr., sa kostar en helbutelj frukt-
vin icke mer &n litet 6fver 7 6re svenskt mynt,
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saledes foga mer an halften af hvad bajerskt 6l
kostar i Stockholm for narvarande.

Fruktvin ar séledes den billigaste pa sam-
ma gang den ar den helsosammaste af alla sprit-
haltiga drycker. 1 Sverige, der tillgdngen péa

frukt annu ar foga betydlig, skulle tillverknings-
kostnaden naturligtvis blifva hogre; dock icke sa
hdg, att den bor helt och hallet kunna, synnerli-
gast under fruktrika ar, afskracka fran att bere-
da sadant. K. IAndgren.

Minneslista for tradgardsodlare i december manad 1870.

Hostsaning af atskilliga sorter matvéxter och
blommor kan annu verkstallas, s& framt jord for
andamalet pa forhand gjorts i ordning. Skulle mar-
ken vara tillfrusen, lagger detta intet hinder i va-
gen for saningen, blott man har ofrusen jord, for-
varad inomhus, i forrdd till froens tackning.

Hogar i det fria, hvari frostockar m. m. d.
forvaras, tackas vid starkare koéld med [6f, mossa,
gammal godsel e. d. Koksvéaxterna i kallaren om-
plockas och putsas och ma man noga tillse att
varmen hvarken i de namnda hégarne eller kal-
laren halles for hog. En temperatur af + 0 —
20 C. ar den lampligaste och bér man derfore,
genom att 6ppna luftluckor eller dorrar pa kal-
laren samt halla lufttrummorna p& hdégarne 6pp-
na, s& mycket som mdjligt hélla temperaturen
vid ndmnda gradtal.

Blomsterdrifningen fortséttes.
som i forra manaden borjade drifvas vid 1&g var-

De exemplar |

J
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me, kunna nu flyttas till en varmare plats och
andra exemplar inflyttas, for att till en bdrjan
drifvas vid lag temperatur. Hos flertalet af till
drifning egnade véaxter g& namligen blomknop-
parne forlorade, om man genast boérjar drifva dem
vid en hogre temperatur, och somliga tala till och
med icke alls att drifvas vid hég varme. Se vi-
dare derom i artikeln: blomsterdrifning i bo-
ningsrum, inford i denna argang af Tidning for
tradgardsodlare.

Har man annu icke tackt omtaliga trad-och
buskvaxter, bor det nu oftrdrojligen eke.

Krusbéars-, vinbars- och hallonbuskar kunna
nu beskéras. Likaledes kan man begynna att
hugga héackarne.

Godseln utkores efterhand fran stallet och
utbredes pa bankplatsen. Komposthdgarne ge-
nomarbetas och nya &amnen, sdsom dyjord o. d.
till komposter anskaffas. K. L.

Kortare uppsatser och notiser.

Vaxthus pa vinden.

Ett bland de billigaste satt

att astadkomma vaxthus ar

att inratta sig ett sddant pd

vinden af ett boningshus. Vid-

stdende teckning utgor en an-

tydning huru ett sadant kan

inrattas. Det faller af sig

sjelft att taket bor ha sin

lutning &t soder eller sydost.

Uppvarmningen sker férme-

delst en vanlig kanal, i hvil-

ken varmen fran ett under-

liggande koks skorstensror vid

behof kan inledas, och man har salunda uppvarmningen gratis.

Genom att gora golfvet af asfalt, forebygges nedtrangande af fukt.

| stader synes oss detta satt att forskaffa sig véxthus bora for-

tiena komma i bruk och i sédana, der vattenledning forefinnes,

blir skotseln sérdeles 1&tt. De ndrmare detaljerna inses latt utan

beskrifning. Den som utan att sjelf ega insigt i konstruktion af

vaxthus vill inrétta sig ett dylikt p4 vinden, gor emellertid bést
att radfora sig ined en i véxthuskonstruktioner erfaren person.

E. L.

Nagot om langden af véxternas rotter. Man synes
i allménhet gora sig en ytterst orlktlg forestallning om den langd
véxternas rotter vanligen uppnd och vi hafva till och med fun-
nit detta vara forhallandet bland personer hos livilka man icke
skulle kunnat vénta det. | Dr Lindley’s Theory and Practice of
Horticulture omnamnas atskilliga iakttagelser rérande den langd
véxternas rotter uppnd, hvaraf vi har nedan anféra nagra. 1 en
tradgard i Turnham Green fann man en rot af en Populus moni-
lifera, som hade vaxt under en mur och ned i en brunn, der den
uppnatt en langd af 48 fot. Pa ett annat stalle hade en rot af
en Taxodium distichum observerats, som, utan att férgrena sig, ha-
de véxt 11 fot lang, for att nedkomma i en brunn. Som rotter-
nas tillvaxt i langd néastan endast forsiggdr i deras yttersta fina
spetsar, aro de derfoére i stdnd att arbeta sig igenom den fasta
jordmassan och trénga igenom de finaste dppningar. Det &r den-
na egenskap hos rétterna, som gor det sa vanskligt att halla tiick-

dikningsror i verksamhet. Det anfores sdsom exempel harpd, att
en Senecio Jncobaea hadd insandt en rot i ett tackdikningsror,
livarest den hade vaxt sa frodigt och forgrenat
sig s& starkt, att den fyllde roren fullkom-
ligt till 20 fots langd och saledes tilltappte
dem. | Gardener’s Chronicle fér 184U om-
talas ett sannu mera markligt exempel. Man
hade lagt en ledning af branda lerrér, som pa
det omsorgsfullastc voro forbundna med hvaratl-
dra (sammankittade med cement, for att tillstop—
pa hvarje oppning). Det oaktadt hade pa ett
afroren férekommit en spricka, som var sa liten,
att den undgatt uppmarksamheten. Igenom den-
na spricka hade en tradrot banat sig vdg och ef-
ter att hafva inkommit i roret hade den véxt och
forgrenat sig utdt hela rérledningen, hvilken var
af 40—50 fots l&ngd, sd att denna var alldeles
fyld af roten. P& vidstdeude figur beteckna a
och b den del af rolen som suttit inklamd i rorets
vagg, hvilken var omkring 2—3 tum tjock. Hoten
var pa detta stille tunn som Papper och den
hade noga foljt alla ojemnheter i sprickan; men
sd snart den var inkommen i roret, hade den
svallt ut och atertaglt sin vanliga form. Det
markligaste hérvid &r, att den papperstjocka
delen mellan a och b var tillrdcklig att under
manga ar vidmakthalla den organiska férbindel-

sen med den Ofriga delen af trédet.
Erfarenhet om eksilkesmasken. Sedan 1865 hafva od-
Ilngsforsok med den japanska eksilkesmasken (Bombyx Yama-mayu)
pagattl Bamberg och vi meddela hér efter en utlandsk tldskrjft
de ron som der gjordes under 1869. — Vid nastforflutna arets
agglaggning hade erhallits ungefar 12000 agg och af dessa utde-
lades omkring 8000 till atskilliga och med aterstdende 4000 f6-
retogs drets forsok. Odlingen foretogs i en by, i hvars narhet
forefanns en mindre ekskog, hvarigenoin tillfalle gafs att forsoka
med nagra maskar (larver) &fven i det fria. Detta forsok bevi-
sade att den japanska eksilkesmasken trifdes bést i det fria och
att den icke tarfvade négot skydd met vaderlekens vexlingar.
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De till odling i det fria bestdmda maskarna blefvo ndmligen, ome-
delbart efter det de utkrupit ur &ggen i sista veckan af april,
utslappta pd hogre och lagre ekar, hvilkas knoppar nu voro ut-
spruckna, och de utvecklade sig derstddes, trots ihdrdigt regnan-
de och stormig véderlek, samt flera ganger intraffande sa starka
froster, att 16fven deraf skadades, lika vackra och friska, som de
i boningsrum underhéllna maskarna. Hvarken de i det fria eller
de i rum odlade maskarnc visade tecken till sjukdom. Af de se-
nare gingo dock ett stort antal forlorade, dels genom att de sa-
rades af stora spindlar,‘dels follo i vattenkérlen, dels ihjeltrampades
etc. och af de forstnamnda uppétos en del af foglar. Oaktadt
dessa forluster erholls en afkastning uppgéaende till 3000 kokonger.

For dem som vilja skaffa sig ndrmare insigt. i eksilkesmaskens
skotsel rekommenderas en liten broschyr: »Die Zucht der japa-
nesischen Seidenraupe Bombyx Yama-mayu 1865, bei Buchner
in Bamberg». E. L

Allis ocn (less odling'. Anis férbrukas inom hvarje hus-
hall, men &r det oaktadt ytterst sallan féremal for odling i vara
tradgardar och det gifves troligen icke fa tradgardsodlare, som
&ro ovissa om, huruvida denna kryddvéxt kan med fordel odlas
hos oss eller cj. Vi vilja derfér harmed fasta uppméarksamheten
pa, att anis kan med fordel odla3 i mellersta Sverige, der den
mognar fullkomligt alla &r, s& framt den sds i god tid p& varen
och pé en icke alltfor fet och kall jord. Odlingen &r ytterst latt.
Froet utsas tidigt pd varen, antingen i 6 rader pa en vanlig 4 fot
bred sing eller formedelst bredsédd. Uppkomma plantorna for tatt,
gallras de, sd att ett afstdnd af 3—4*tum uppkommer mellan
de gvarstdende. | september &r anisen vanligen mogen, upptages
da och upphénges pa en luftig vind for att torka, hvarefter fro-
et rengores. Hemodlad anis dr vanligen vida béattre &n den in-
forskrifna, oftast gamla och forlegade som fas hos handlande. Im-
port af namnda krydda kunde och borde helt och hallet upphora
och de summor, som derfor ga till utlandet, kunde mycket val i
stallet komma Var egen tradgardsodling tillgodo. E. L.

Rosa tilca Maréchal Niel &ar en bland de praktfullaste
hittills kdnda gula therosor. Den har dock det felet, att den yt-
terst ogerna vill blomma. Detta fel skall dock, enligt uppgift
i en utlandsk tidskrift, kunna afhjclpas derigenora att den ympas
pad R. thea Gloire de Dijon. Vi anse oss bora till deras tjenst,
som méjligen komma att forsakra det R. thea Maréchal Niel blom-
mar mycket latt, upplysa att atskilliga andra gula therosor myc-
ket ofta g& i handeln under detta namn och att dessa blomma
latt ar for hvar och en bekant.

Nagra or<l rérande bcskarniiigf af allétriid. | eu
uppsats under rubrik »De nya prydnadsplantcringarne & Carl XIII
torg i Stockholm» af N. U. B. i Svenska tradgardsforeningens
tidskrift n:o 1 for 1870 forekommer foljande rérande beskiirningen
af allétriid, hvilket vi anse vara af det intresse, att det fortjenar
att har atergifvas: »llarofvan namndes oriktig behandling af tra-
den i forra tider sdsom orsakande deras undergdng, och derined
menas det satt, hvarpd deras kronor ifrdn bérjan blifvit beskurne ;
ett satt, som &ar ganska vanligt vid lindars uppdragande till allé-
trad, men som skadligt inverkar pd deras framtida bestand. |
afsigt att f& kronan lummig och utbredd, toppas den, icke langt
ifrdn de nedre grenarnes utgang, sd att foga aterstar af stammens
grenbdrande del. Detta strider alldeles mot lindens naturliga
véxtsétt, att bilda en bredt konisk krona, midt genom hvilken
stammen oafbrutcn uppstiger dnda till toppen, och grenarne utga
efterhand derifran, den ena Gfver den andra. Toppningen derc-
ot tvingar grenarne att ndra nog alla utgd ifrdn eu punkt och
da de sedan tilltaga i tjocklek, fa de vid utgdngsstallena p& stam-
men for trdngt jemte hvarandra, i foljd hvaraf svara missbildnin-
gar bade hos dem och hos stammen uppstd. Grenarne blifva of-
ta platta och stammen utvéxer till en oformlig klump, som slut-
ligen remnande lcmnar tillfalle for rota att inkomma i kérnan.
Talande bevis pd sanningen héaraf forekomma ofta i vara gamla
lindplanteringar. Ett sirdeles framstdende exempel hérpa visa
nagra gamla, vid allmanna vagen utanfoér norr tull i Stockholm,
midt for Stallmastaregarden stdende lindar, hvilkas stammar rem-
nat i flera stycken &nda ned till roten och hvilkas kronor béra
vittne om attbeskarningenVallat densamma. Att namnda trad det
oaktadt lefva, bevisar lindens stora lifskraft, men ingen vill val
pastd, att den med ett sddant utseende gifver nagon glad anblick.

P& de trad af en jemforclsevis nyare plantering, som std pa
Carl XlILs torg, sdder om Arsenalsgatan, hade &fven toppning
varit anvand och man kan pa de spruckna stammarne hos nagra
narmast Lilla Tradgardsgatan, midt for Hammers lilla teater sté-
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ende trad se foljderna deraf. Men hos de flesta pd denna del
af torget har sadant blifvit forebygdt, genom ett annat slags be-
skarning. Man sokte ndmligen att genom beskarning af kronans
sidor forma traden till ny toppbildning, hvartill liuden icke &r
obendgen, och hdrigenom minskades vaxtligheten hos de nedre
grenarne och féljaktligen trangseln dem emellan. Salunda erhél-
lo tradens kronor den koniska form, de nu inneha, och da Klipp-
ning forekommer att icke det ena tradets grenar fa vixa ihop
med det andras, atnjuter hvarje tradkrona sol och Iuft och kan
derfore visa sig pa alla sidor I6fbekladd. Jemvigten emellan topp
och grenar, som harigenom har uppstatt, skall fdrebygga utvax-
ten af nagon sarskild gren, som sedan skulle fordra valdsam af-
stympning.

Harvid md tviiune inkast bemétas. Det ena, till forsvar for
topphuggningen, lyder s att kronorna blifva derigenom lummi-
gare och mera skuggifvande och att det utgdr behaget hos en
allé, att der kunna vandra under ett tatt l6fhvalf. Sdsom svar
harpad hanvisa vi till de aldsta trad, som befinna sig pa torgets
norra del, midt for Platenska tradgardsmuren. Hos dessa hafva
i dldre tider grenarne varit med hvarandra sammanvuxne, men
slutligen derigenom alldeles berdfvade sol och luft, hafva de ef-
ter hand borttorkat. Under tiden skulle tradens véxtkraft taga
nagon utflygt och riktade sig p& bildningen af en ny topp, som
nu, icke motvagd af nagon grenbildning nedtill, tog sa 6fverhand,
att den slutligen maste afhuggas, och att den d& varit af ganska
ansenliga dimensioner, kan man déma af vidden af de knubbar,
som qvarblifvit. Tréden hafva efter topphuggningen utpinat nya
grenar pa stammen och saledes ater blifvit nagorlunda lummiga,
men att de med sina upptill tvart afhuggna, i &ndarne murknade
stammar &ro vackra, kan val ingen vilja pasta.

Det andra inkastet sdger det vara oskont och stelt att hafva
traden pa detta satt klippta. Ja, s& vore verkligen forhallandet,- om
traden stodo i en engelsk park, men i en alléplautering kan den
regelbundna formen hos kronorna vara fullt motiverad af det re-
gelbundna planteringssattet. Dermed vilja vi ingalunda pasta,
att allétrads kronor skola allestades formas sd regelbundet, som
dc ifrdgavarandes. Men om de skola tilldtas vaxa mera fritt,
bor ocksd storre afstand finnas emellan traden, &n fallet ar pa
Carl XIILs torg, der de std 16—20 fot nara hvarandra i fyr-
dubbla rader. Der skulle slutligen de inre traden I6rqvéafvas el-
ler ock véxa pd samma sétt som nyss omndamndes, derest icke
kronorna héllos skilda frdn hvarandra, till insldppande af sol
och luft.»

Frukttrads odling i krukor. Uppdragandet af frukt-
trad i krukor &r dels en mycket underhallande och larorik kul-
tur, dels af hogt varde for den forskande pomologen, hvarigenom
han, med ringa kostnad och méda, pa ett beqviimt vis kan stu-
dera ett storre antal fruktsorter. Denna odlingsgren bjuder
dessutom l&genhet till vigtiga iakttagelser, 6fver uppdragandet af
frukttrad och ofver de skadliga insekter hvilka lefva pa frukt-
traden.

En af dc bésta odlingsmetoderna for frukttrad i krukor,
hvilken afven vid Pomologiska Institutet i Reutlingen visat myc-
ket goda resultater och tillika synes vara den naturligaste, har
triildgardsvannen Schwab i Darmstadt bcskrifvit, hvars stora frukt-
orangeri &r ett af de vackraste och friskaste, hvilket kan upp-
sokas. Den genom Schwab forandrade metoden bestar hufvudsak-
ligen uti behandlingen af krukfrukttraden under viutren.

Under det att nastan alla odlare af frukttrad i krukor an-
sett det bésta vara, att instélla trdden med sina krukor i ett
frostfritt rum eller kéllare, eller ock ncdgrafva desamma */j—1
fot djupt i en skyddad tradgardssang, for att Iata dem der of-
vervintra, rekommenderar Schwab att taga krukfrukttraden ur si-
na krukor om hosten och jordsld desamma med hela sin jord-
klimp, i ett vanligt, ndgot skyddadt tradgardsland, hvarigenom jord-
klimparne till folje af det nedtrangande snd- och regnvattnet blif-
va ater uppfriskade under viutren. Denna behandling af kruk-
frukttraden ar mycket 4ndamalsenligare, &n alla andra forutbe-
skrifnc metoder, emedan man derigenom erhaller kraftigare, fri-
skare och mycket fruktbarare krukfrukttrad, hvilka lemna skonare
och fullkomligare frukter. Jordklimparne sitter man s& djupt i
jorden, att de blifva ofverhdljda med nagra tums lucker jord;
rummet mellan jordklimparne bor vara 2—3 tum, hvilket rum
afven fyllcs med lucker jord, sd att inga mellanrum uppsta.

Till odling i krukor passa bast appletrad foradlade pa Jo-
hannis- eller Paradisapplestammar och paron féradlade pa Qvit-
ten. Af stenfrukttraden 4ro blott de vanliga sma gula mirabellcr-
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na och stora grona Reine claude I6nande till krakodling. Kors-
bérstrdéden blomma visserligen mycket rikligt, men lemna séllan
frukt. Till prydnad tjenar isynnerhet gruppen Apiéplen, hvar-
af det finnes flera sorter, sasom lilla api, stjernapi, rosenréda och
svarta api, de béra alla rikligt, hafva ett vackert utseende, och
behélla sina frukter langt in p& vintren. Apisorterna behéller
man i sina krukor tills frukterna affalla, hvarunder de kunna tje-
na till hvarjehanda dekorationer.

Den bést passande jord for odling af frukttrad i krukor, &r
drifbank- eller kompostjord, som &r val formultnad, hvartill
man satter ndgot lertorfjord och sand. Dessutom gifves till
hvarje kubikfot jord 7a skalp. uppldst benmjél (kalksuperfosphat)
och Va skalp. aska och sot. Derigenom bekommer man den bést
passande jordblandning for alla arter frukttrdd, i hvilken jord
daggmaskar och andra iusekter ej kunna uppehélla sig till folje
af det inblandade sotet.

Till inplantcringen valjer man bést tvaariga pyramidtrad,
hvilka aro foradlade pd passande underldgg, hafva goda rotter
och &ro af sorter som tidigt bara frukt, dels véljer man tidig
sommar-, dels hést- och vinter-frukt. 1 allménhet &ro hést- och
vinterfrukt att foredraga framfor de tidigt mognande.

Krukor till inplantering af de tvaariga traden skola i bor-
jan hafva en diameter af 6—9 tum och ungefar samma héjd,
sedan tager man efter forhéllandet till vaxten hvartannat eller
hvart tredje ar 1 tum stérre krukor; blifva traden for stora for

krukor, sa planterar man dem i trabaljor. Krukorna séval som
baljorna skola hafva ett godt aflopp for vattnet.
Inptanteringcn  foretages i borjan af varen, hvarvid man

skar qvistarna litet eller intet, deremot inskdr man rotterna,
sa att de bilda en vacker, mojligast rund rotkrona. Traden plan-
teras nu en tum djupare an de hafva statt forut, si att
foradlingsstallct, hvilket har skall sitta temligen nara jorden,
kommer i jordytan, eller, ocksd nara derofver. Efter inplante-
randet, hvilket tillgdr p& samma séatt som vid planterandet af
andra krukvaxter, genomvattnas krukorna ordentligt, och man later
dem derefter sta nagra dagar utan att vattna dem. Af sig sjclf
forstds, att man sorjer for det ofverflodiga vattnets aflopp, ge-
Eom ett hvarf krnkskarfvor och kolstycken 6fver krukornas
otten.

De inplanterade tradens krukor blifva till 3/i af sin hojd in-
sankta i en skyddad, lucker tradgardssang, hvarefter krukornas
jord blir o6fverlagd med mossa eller godsel fran gamla drif-
bankar. Denna ofverhiggning ar mycket andamalsenllg ty deri-
genom blir jorden i krukorna ej s& fort torr och ej sa starkt
uppvarmd af solen, utan jorden haller en jemnare temperatur,
hvilket &r af stor vigt.

Imder loppet af sommaren soker man. utan att rakna pé en
stark vaxtlighet, att bilda de unga tradens kronor sa regelbundet
som mojligt, for att f& den 6nskade formen. Detta astadkom-
mer man genom pinecrande, det vill sdga man bortnyper de
yttersta &ndarna af de Ortartade skotten. Isynnerhet &r detta nod-
vandigt med de Ofversta skotten, hvilka i de flesta fall véxa star-
kare an de understa. Traden vattnas efter behof, men ej for myc-
ket, pa det att tradens rotter ej ma ruttna, och tradet bli sjiikt
och fa ett tynande utseende. Efter varma dagar spritar man
traden pé aftonen efter solens nedgang, ofordelaktlgt ar det att
vattna och sprita sd lange solen skiner pa traden och krukorna.
Senare pa hosten, ndr traden upphort att vdxa och borja gé i
vinterro, vattnar man mindre.

| slutet af oktober eller i borjan af november tager man
traden ur sina krukor, och jordslar dem pa ofvan beskrifna satt
samt bevarar krukorna pa en for dem passande plats till kom-
mande var i april eller borjan af maj, da traden ater blifva in-
planterade, forr &n borjan af det nya saftomloppet.

Eorc inplanterandet af traden, det andra aret, skaras traden,
hvarvid man séker att gifva den lilla trddkronan en vacker py-
ramidal eller rund form. Vid inplanteringen luckrar man jord-
klimparne néagot och bortskar de skadade rétterna, for ofrigt
later man jordklimparne vara hela. De nybildade fina rétterna
skola framfor allt skonas. Efter den sorgfélliga inplanteringen
genomvattnar man krukorna rikligt, och o6fverlagger desamma
med mossa eller gammal bankgodsel, lika som det forsta aret.

Under den féljande sommaren blir det nddvandigt att vatt-
na nagot mera an den forsta, och att sprita traden om qvéllar-
na efter varma dagar, hvilket mycket bidrager till deras frisk-
het och blomknopparnas fullkomliga utbildning. Under denna
sommar har man blott att sérja for blomknopparncs fullkomliga
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utbildning, och att alla grenar blifva férsedda med fruktqvistar,
hvilket astadkommes genom bortnypande af de yttersta spet-
sarna pa alla starkvaxandc sommarskott med!”undantag af lcd-
qvistarne.

Under tredje och foljande vintrarne blifva traden behandlade
pa ofvan beskrifna sétt. Vid hvarje fornyad inplantering har man
blott att skara traden, sd att de bibehdlla sin form, hvarvid man
tager blomknopparne i dgonmérke, att dc ej blifva bortskurna.
Efter inplanteringen satter man traden pa en skyddad, men gj
for solig plats, hvarest man kau bevara dem fran frost och regn
under den tid de blomma och forst efter det att dc hafva bildat
sina unga frukter och inga nattfroster &ro vidare att befara,
blifva de flyttade pa den plats, der de skola std Gfver sommaren.

Af sig sjelft forstds, att man haller sina krukfrukttrad rena
fran alla arter af insekter. Om daggmaskar komma i krukorna,
s& skaffar man bort dem genom stréende af sot ofver jorden i
krukorna.

Vattnet hvarmed man vattnar skall om majligt vara nagra
grader varmare, an den luft som omgifver traden; afven kunna
de trdd, som hafva frukter, i Juni och Juli vattnas nagra ganger
med svagt godselvatten, om man anvénder motsvarande forsigtig-
hetsreglor.  Vill man befordra frukternas véxande, behdfver man
blott vattna med ljumt vatten, dock ej ofver 35 grader C. hvilket
verkar mycket till frukternas storlek.

Under den tid, d& frukterna borja mogna, ar det fordelak-
tigt att fornya ofverldggningen af jorden och krukornas kanter
med mossa, s att frukterna vid affallandet ej blifva skadade.

Den har beskrifna behandlingen blifver ofériindradt fortsatt,
med undantag att nar traden blifva négot storre, s& okar man
efterhand krukornas storlek. Efter 12—15 a&r blifva traden for
stora for behandling i krukor eller baljor. Man planterar da
desamma pa fritt land.

Erukttrads odling i krukor pd har beskrifna satt &r en tack-
sam kultur, isynnerhet for den uppmérksamma tradgardsvannen
och den hvilken har obetydligt utrymme i sin tradgard, kan
derigenom blifvai tillfalle att hafva och gora |akttagelser pa ett
storre antal fruktsorter. . C—n.

N&got ol solrescll {Helianthus annum). Odllngen af
denna véxt forordas pa det hogsta i en tysk landtbrnkstidskrift
»Zeitschrift des landtwirthschaftlichcn Centralvereins der Provinz
Sachsen»). Ehuru systerplantan Helianthus tuberosus (jordart-
skockan) redan lange varit i stor skala odlad och hogt véarderad
i Tyskland, emedan hon, ndjande sig med mager jordman, ger
rik afkastning och &r till alla sina delar synnerligen anvéandbar,
har man likvdl der &nnu icke kommit sig fore att i nagon vid-
stracktare man tillgodogora sig ifrdgavaraude vaxt for landthus-
hallningen. »Och dock», heter det i tidskriften, »besitter hon
samma, ja till en del &nnu véardefullare egenskaper, &n jordart-
skockan. De unga knopparne é&ro dtbara, stjelkarne kunna an-
vandas till brénsle, bladen &ro ett godt kreatursfoder och blom-
morna lemna bien riklig honung. Men den vardefullaste be-
standsdelen erbjuda de talrika frokornen, icke s mycket derfor,
att dc utgora ett godt godamne for fjaderfan, som fastmer for
den fortraffliga feta olja de innehdlla (4nda till 40 procent), an-
vandbar till mat s3 val som till lyse. Dessa egenskaper &ro, en-
ligt nyare underréttelser, battre uppmérksammade af dc ryska
landtbrukarne, &n hittills varit fallet hos oss, och odlingen af
denna indragtiga vaxt har der, sedan nagra smarre forsok blif-
vit anstdlda och lemnat goda resultat, numera en betydlig ut-
bredning. Enligt Westermanns manadsskrift erhéllos forlidet ar
redan oOfver 100,000 centner solrosolja till ett vérde af halfannan
million rubel, hvarafen tredjedel gick ofver Petersburg till Stet-
tin och der forsaldes raskt till stigande pris. Stjelkarne, anmar-
kes det vidare, forbranner man i Ryssland vid pottaskberedning.
Oljan kan for sin angenima smak begagnas sasom matolja och
betalas hogre &n den vanliga rofoljan. Oljekakorna lemna ett
fortrafligt kreatursfoder. For 6frigt kan man af dc pressade fro-
en gora en delikat massa, till smaken liknande mandel, att an-
vandas i bakverk, soppor, mos o. s. v., och rostade samt till-
borligen forsatta med kryddor, kunna de tjena sésom ett surro-
gat for chokoladen». Tidskriften slutar sin uppsats om solrosen
med foljande ord: »Odlingen af denna véxt torde fa lika stor
utveckling, som den af systerplantan jordartskockan. Annu for
omkring 40 ar sedan forekom afven denna senare ganska spar-
samt i Tyskland och Osterrlke knappt annat &n sdsom tradgards—
vaxt, hvaremot hon nu pa& manga egendomar derstades ingar sa-
som en vascndtlig och vérderad lank i jordbrukssystemet»,



Till tradgardsodlingens statistik. Professor Morren
i sin berattelse ofver tradgardsutstallningen i Paris 1867 anfor
att pa ett ar forsiljes i saluhallcn mer an fem millioner stora
qvastar violer. — Samma beréttelse innehdller afven, att Souchet
i Fontainebleau arligen afsatte gladioler for 60,000 francs, att
aret 1860 blef i Paris mer &n 400,000 francs utglfna for blom-
mor att pryda grafvarne med och att der finnas 1,250 torg-
tradgardsmastare, hvilka odla 396 hektarer jord, begagna 546,017
glasklockor, 110,069 drifbanksfonster och afsatta arligen for
4,933,239 francs. Afven i Belgien &r gronsaksodlingen en vigtig
industrigren. ~ Efter den officiella statistiken for 1856 upptaga
kokstradgardarna i detta lilla land en yta af 34,981 hektarer
jord. Medelafkastningen af hvarje hektar trédgérdsland beraknas
till 900 francs.

Annonser
emottagas till inforande mot 12 ore pr petitrad. For grofre
stilsorter betalas i man af det utrymme de upptaga. Annonserna
maste, for att kunna inkomma i nagot visst nummer, vara kom-
na redaktionen tillhanda den 10:de i foregéende manad.

E. Willi. Tjaders fréhandel ar i huset no 1 Stora
Nygatan 1 trappa upp, midt emot Elektriska Telegrafstationen.
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